Hervidor de arroz y verduras

Rice and vegetables cooker
Cuiseur de riz y légumes
Fervedor de arroz e hortalicas
Reis- und Gemusekocher
Bollitore per riso e verdure

Rijst- en groentekoker

Bpaotrpag puliou Kal XOPTOPIKWY
OneKTpoBapKa Ans puca 1 OBOLLe
adlly 5 Y Ade

Rizsf6z6 és zoldségparolo

Pirin¢ ve sebze haslama kabi

Risotto

Cdd. 30472

@ 000 DE EMPLED

@@ OPERATING INSTRUCTIONS
MODE D'EMPLOI

MODO DE EMPREGO
GEBRAUCHSANLEITUNG
ISTRUZIONI
GEBRUIKSAANWIJZING
TPOMOZ XPHEHE
MHCTPYKLWM

Jlanios) iyl

HASZNALAT| UTASITAS
KULLANMA SEKLI

E



©ONOG AN~

Lid

Water bowl

Outer body

Power socket
Vegetable tray

Feet

Handles

Operating lamp
Warm/steam switch
Rice steaming basket
Vegetable steaming basket
Basket handle

Ladle

Measuring cup

Couvercle

Casserole d'eau

Carcasse extérieure

Prise de courant

Plateau pour légumes
Pattes

Poignées

Témoin lumineux
Interrupteur chauffer/cuisiner
Panier pour cuire le riz
Panier pour cuire les légumes
Poignée du panier

Cuillére

Doseur

Tampa

Panela para 4gua

Caixa externa

Tomada de corrente
Bandeja para hortalicas
Pés

Pegas

Indicador luminoso
Interruptor aquecer/cozinhar
Cesta para ferver arroz
Cesta para ferver hortalica
Pega da cesta

Colher

Copo de dosagem

Deckel

Wassertopf

Kochergehéuse

Buchse

Gemiseeinsatz

FiiRe

Griffe

Kontrollleuchte

Einstellknopf fiir Kochen/Warmhalten
Dampfgareinsatz fiir Reis
Dampfgareinsatz fiir Gemiise
Griff fir Dampfgareinsatz
Schépfkelle

Messbecher
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Coperchio
Contenitore per I'acqua
Carcassa esterna

Presa di corrente

Vassoio per le verdure
Gambe

Manici

Spia luminosa

Interruttore riscaldare/cuocere
Cesto per bollire il riso

Cesto per bollire la verdura
Manico del cesto

Cucchiaio

Dosificatore

Deksel

Pan voor water

Buitenpan

Aansluitpunt

Blad voor groentes

Pootjes

Handvaten
Waarschuwingslampje
Schakelaar verwarmen/koken
Mand voor het koken van rijst
Mand voor het koken van groente
Handvat van de mand

Lepel

Maatdop

Kamdki

Karoapdha vepol

E§wrepikd mAaioio
PeupatoAqTiTng Tou nAekTpikoU
pedpaTog

Aiokog yia Ta XOpTapIKA

Mordkia

NaBég

Duwrevd Aapaki £voeigng
AiakdTITNG Tou {EoTaivw/Hayeipedw
KaAdr yia 1o Bpdaipo Tou pudiol
KaAdbr yia 1o Bpdaipo Twv
XOPTAPIKWV

XepoUM Tou kahaBiol

Koutdha

AoooloynAg

Kpbiwwka

EmkocTb Ans Bogel
BHeLwHuin kopnyc

He3no Ans anekTpoLIHypa
MopaoH Ans osoLuei

Hoxku

Pyuku

CBeTOBOII MHAMKATOP
lMepeknioyatens “nogorpes/sapka”
KopauHa ans Bapkv puca
KopanHa ans Bapku oBoLen
Pyuyka kopauHbl

Jloxka

MepHbIit cTakaH
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Lébas viz forralasahoz
Akésziilék kilsé fala
Csatlakozo aljzat

Talca zéldségparolashoz
A készlilék talpai

A készulék fulei
Miikédésjelz6 lampa
Melegités / f6zés gomb
Rizsféz6 tartaly
Z6ldségparolé tartaly

A kosar fogantydja
Keverdkanal

Adagolé pohar

Kapak

Su kabi

Dis kap

Elektrik fisi girisi
Sebzeler icin tepsi
Ayaklar

Tutacak kollar

Isikl gdsterge

Isitma / Pigirme diigmesi
Pirin¢g haslama sepeti
Sebze haslama sepeti
Sepet tutma kolu
Kagik

Olei kabi

CQWOWOWNOOUPAWN=

A
ABWON =




ESPANOL...............
ENGLISH...............
FRANGAIS..............
PORTUGUES............
DEUTSCH ..............
ITALIANO . ..............
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EMHNIKA. .............

PYCCKUA ............

L E
 GB
L F
P
o
P
LN
D
LRUZ
D
L HUZ
@

14

15

Tapa

Cazo del agua

Carcasa exterior

Toma de corriente

Bandeja para verduras
Patas

Asas

Piloto luminoso

Interruptor calentar/cocinar

. Cesta para hervir arroz

. Cesta para hervir verdura
. Asa de la cesta

. Cuchara

. Dosificador




Nuestros productos estan desarrollados para alcanzar los mas altos estandares de calidad, funcionalidad y disefio.
Esperamos que disfrute de su nuevo hervidor de arroz y verduras Risotto de PALSON.

CONSEJOS DE SEGURIDAD
Al utilizar aparatos eléctricos, deberian seguirse siempre las normas de seguridad basicas, incluidas las siguientes:

Lea todas las instrucciones antes de hacer funcionar el aparato.

El cazo y la placa de calentamiento se han de mantener limpios; ningin grano de arroz, trozo de verdura, polvo o
cualquier otra materia extrafia podra permanecer entre la base del cazo y la superficie de la placa de calentamiento;
de otro modo se veran afectadas las prestaciones del hervidor, y en casos graves, sus piezas o elementos podrian
quemarse.

Impedir que la base se golpee, de otro modo el cazo puede resultar deformado por los golpes, lo cual es perjudicial
para las prestaciones del hervidor.

Colocar el arroz/verdura de modo uniforme en el cazo. Es el modo correcto.

No colocar el hervidor bajo el agua para lavarlo. Limpiarlo con un pafio suave y humedo cuando esté sucio. En
cuanto a la limpieza del cazo, este si puede ser lavado con agua.

No utilizar el aparato para hervir productos alimenticios &cidos o alcalinos. No guardar el aparato en un ambiente con
gases corrosivos o en un lugar himedo.

Colocar bien el cazo, después introducir el enchufe del hervidor en la toma de potencia; desconectar el enchufe antes
de sacar el cazo.

No colocar ni acercar material inflamable cuando el hervidor esta en funcionamiento.

Si el cable de corriente esta dafado, debera ser sustituido por el fabricante, su servicio técnico autorizado o por
un técnico cualificado, con tal de evitar un peligro.

Este producto no esta permitido para uso infantil u otras personas sin asistencia o supervision si su estado fisico,
sensorial o mental le limita de usarlo con seguridad. Los nifios deberian ser supervisados para asegurar que no
juegan con dicho producto.

La capacidad maxima del hervidor es 1,8 litros. Si el hervidor esta sobrellenado, puede ser proyectada agua
hirviendo hacia el exterior.

INSTRUCCIONES

1.-

Conectar el cable al hervidor a la toma de corriente, se encenderan los dos pilotos luminosos, esto indicara que esta
en funcionamiento.

Coger el cazo del agua (2), y llenarlo con agua a la medida deseada. Colocar el cazo del agua en el cuerpo del
hervidor y comprobar que quede perfectamente encajado.

Esperar a que el agua rompa a hervir y a continuacion, afiadir la cantidad de arroz o verdura deseada, utilizando el
dosificador facilitado por el fabricante (14).

El tiempo para que el arroz esté cocinado son 10 minutos con el interruptor en “cocinar’ y 10 minutos més de reposo
con la tapa cerrada con el interruptor en “calentar”. Las verduras, dependiendo del grosor del vegetal tardaran mas
0 menos tiempo.

Escurrir el arroz con la ayuda de la cesta especial para el arroz (10) y las verduras con la cesta especial (11) para
verduras.

Retirar el cable de la toma de corriente.

Gracias por demostrarnos su confianza al elegir uno de nuestros productos
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Our products are developed to meet the highest quality, performance and design standards. We hope you enjoy your new
PALSON Risotto rice and vegetable steamer.

SAFETY PRECAUTIONS
When using electrical appliances, certain basic safety precautions must be followed, including the following:

Read all of the instructions before using the appliance.

The bowl and the heating plate must be kept clean; there should be no rice grains, pieces of vegetable, powder or
any other foreign matter between the base of the bowl and the surface of the heating plate; otherwise, the steamer’s
performance will be impaired and, in serious cases, its parts or components may be burnt.

Avoid any knocks to the base; otherwise, the bowl may be dented by the knocks with the resulting impairment of the
steamer’s performance.

Place the rice/vegetables uniformly in the bowl. This is the correct way.

Do not immerse the steamer in water to wash it. When it is dirty, clean with a soft, damp cloth. However, to clean the
bowl, it can be washed with water.

Do not use the appliance to steam acid or alkaline foods. Do not store the appliance in an atmosphere with corrosive
gases or in a damp place.

Position the bowl properly, then insert the steamer plug in the socket; remove the plug before lifting off the bowl.

Do not place inflammable material on or near the steamer while it is operating.

If the power cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer or its authorised technical service centre or
by a qualified technician in order to avoid hazards.

This product must not be used by children or by other people without assistance or supervision if their physical,
sensory or mental condition limits safe use of the appliance. Children must be watched to make sure that they do not
play with the appliance.

The steamer’s maximum capacity is 1.8 litres. If the steamer is overfilled, boiling water may be expelled out of the
steamer.

DIRECTIONS

1.-

2.-

Connect the steamer’s power cord to a mains socket. Two lamps will light, indicating that it is operating.

Take the water bowl (2), and fill with water to the desired level. Place the water bowl in the steamer body and check
that it fits properly.

.- Wait until the water starts boiling and then add the desired quantity of rice or vegetables, using the measuring cup

provided by the manufacturer (14).

.- The time required to cook the rice is 10 minutes with the switch in the “steam” setting, plus another 10 minutes

with the lid closed and the switch in the “warm” setting. Vegetables will take more or less to cook depending on the
thickness of the pieces.

- Drain the rice or the vegetables using basket (10) for rice and basket (11) for vegetables.

- Remove the power cord from the mains socket.

Thank you for choosing one of our products.




Nos produits sont développés pour répondre aux standards de qualité, de fonctionnalité et de design les plus élevés. Nous
espérons que vous profiterez de votre nouveau cuiseur de riz y légumes Risotto de PALSON.

CONSEILS DE SECURITE
Lorsque vous utilisez des appareils électriques, vous devez toujours respecter les normes de sécurité de base, dont les
suivantes:

Lisez toutes les instructions avant de faire fonctionner I'appareil.

La casserole et la plaque chauffante doivent étre maintenues propres; aucun grain de riz, morceau de légume,
poussiére ou toute autre matiére étrangére ne doit rester entre la base de la casserole et la surface de la plaque
chauffante; dans le cas contraire, les prestations du cuiseur se verront affectées et dans les cas graves, ses pieces
ou ses éléments pourraient briler.

Veillez a ce que la base ne regoivent pas de coups, sinon la casserole pourrait étre déformée, ce qui affecterait
négativement les prestations du cuiseur.

Placez uniformément le riz/légumes dans la casserole. C'est la fagon correcte.

Ne placez pas le cuiseur sous 'eau pour le laver. Nettoyez-le avec un linge doux et humide lorsqu'il est sale. La
casserole peut étre lavée avec de I'eau.

N'utilisez pas I'appareil pour faire bouillir des produits alimentaires acides ou alcalins. Ne rangez pas I'appareil dans
un environnement avec des gaz corrosifs et dans un endroit humide.

Mettez la casserole en place, introduisez ensuite la fiche du cuiseur dans la prise de courant; débranchez la fiche
avant de retirer la casserole.

Ne placez, ni napprochez des matériels inflammables du cuiseur lorsque celui-ci fonctionne.

Si le cordon d’alimentation est endommagé, il devra étre remplacé par le fabricant, par son service technique agréé
ou par un technicien qualifié afin d'éviter tout danger.

Ce produit ne peut pas étre utilisé par des enfants ou d’autres personnes sans aide ou sans surveillance si leur état
physique, sensoriel ou mental ne leur permet de I'utiliser en toute sécurité. Les enfants devraient étre surveillés pour
s’assurer qu'ils ne jouent pas avec ce produit.

La capacité maximum du cuiseur est de 1,8 litres. Si le cuiseur est trop rempli, de I'eau bouillante peut étre projetée
a l'extérieur.

INSTRUCTIONS

1.-

Branchez le cordon d’alimentation au cuiseur et a la prise de courant, les deux témoins lumineux s’éclaireront,
indiquant qu'il est en fonctionnement.

Prenez la casserole d’eau (2) et remplissez-la d’eau jusqu’au niveau souhaité. Placez la casserole dans le corps du
cuiseur et vérifiez qu'elle s'emboite parfaitement.

Attendez que I'eau bouille et ajoutez ensuite la quantité de riz ou de légumes voulue, en utilisant le doseur livré par
le fabricant (14).

Le riz sera cuit au bout de 10 minutes, l'interrupteur étant sur la position «cuisiner». Laissez-le reposer 10 minutes
supplémentaires avec le couvercle fermé et l'interrupteur sur la position «chauffer». Les légumes tarderont plus ou
moins en fonction de leur grosseur.

Egouttez le riz ou les légumes a I'aide de I'ustensile numéro 10 pour le riz et numéro 11 pour les légumes.

Retirez le cordon de la prise de courant.

Merci de nous démontrer votre confiance en choisissant I'un de nos produits.




Os nossos produtos estdo desenvolvidos para atingir os mais altos padrées de qualidade, funcionalidade e design.
Esperamos que desfrute do seu novo fervedor de arroz e hortaligas Risotto da PALSON.

MEDIDAS DE SEGURANGA IMPORTANTES
Ao utilizar aparelhos eléctricos, é necessario tomar sempre algumas precaugdes de seguranga, incluindo as seguintes:

Para garantir um funcionamento correcto, queira, por favor, ler atentamente estas instrugdes até estar familiarizado
com o uso do seu novo aparelho.

A panela e a placa de aquecimento devem ser mantidas sempre limpas; nenhum gréo de arroz, trogo de hortalica,
pd ou qualquer outra matéria estranha devera permanecer entre a base da panela e a superficie da placa de
aquecimento; de outro modo as utilidades do fervedor seriam afectadas e, em casos graves, as pegas ou
componentes do aparelho poderiam queimar-se.

Impedir que a base sofra golpes, dado que a panela poderia deformar-se e prejudicar a performance do fervedor.
Colocar o arroz/hortalica uniformemente na panela. E o modo correcto.

N&o colocar o fervedor debaixo da torneira para lavar. Limpar o aparelho com um pano macio e humido quando
estiver sujo. Para limpar a panela, pode-se lavar com agua.

Nao utilizar o aparelho para ferver produtos alimentares acidos ou alcalinos. Ndo guardar o aparelho em um
ambiente com gases corrosivos ou em um lugar himido.

Colocar bem a panela, depois introduzir a ficha do cabo do fervedor na tomada de corrente; desligar o cabo da
tomada antes de tirar a panela.

N&o colocar nem aproximar qualquer material inflamavel do fervedor quando 0 mesmo estiver em funcionamento.
Se o cabo de alimentagao estiver danificado, devera ser substituido pelo fabricante ou o seu servigo técnico
autorizado ou por um técnico qualificado, com o fim de evitar possiveis perigos.

Este produto ndo esta desenhado para uso infantil ou outras pessoas sem assisténcia ou supervisao se o estado
fisico, sensorial ou mental das mesmas limitara a sua capacidade de utilizar o aparelho com seguranga. Deve-se
vigiar as criangas para impedir que fiquem a brincar com o aparelho.

A capacidade maxima do fervedor é 1,8 litros. Se o fervedor estiver excessivamente cheio, a dgua fervente podera
sair expelida para o exterior.

INSTRUGOES

1.-

Ligar o cabo ao fervedor a tomada de corrente. Acendem-se os dois indicadores luminosos indicando que o aparelho
esta em funcionamento.

Retirar a panela para agua (2) e encher com agua até a medida pretendida. Colocar a panela para agua no corpo
do fervedor e verificar que tudo fica perfeitamente encaixado.

Esperar a que a agua comece a ferver e, em seguida, acrescentar a quantidade de arroz ou hortalica desejada,
utilizando o copo de dosagem incluido no fornecimento (14).

O tempo de cozedura do arroz é de 10 minutos com o interruptor no modo “cozinhar” e 10 minutos mais de repouso
com a tampa fechada com o interruptor no modo “aquecer”. As hortalicas, dependendo da grossura do vegetal,
demoram mais ou menos tempo em ficarem prontas.

Escorrer o arroz ou as hortaligas com a ajuda do componente nimero 10 para o arroz e ndmero 11 para as
hortaligas.

Retirar o cabo da tomada de corrente.

Obrigado por depositar a sua confianga em nés escolhendo um dos nossos produtos.




Unsere Produkte sind auf hdchste Anspriiche hinsichtlich Qualitat, Funktionsfahigkeit und Design ausgelegt. Wir hoffen,
dass Sie mit lhrem neuen Reiskocher Risotto von PALSON zufrieden sein werden.

SICHERHEITSHINWEISE
Beim Benutzen von Elektrogerdten missen stets die grundséatzlichen Sicherheitsvorschriften beachtet werden,
einschlieBlich Folgende:

Lesen Sie die Gebrauchsanweisungen vor der Benutzung des Gerates sorgfaltig durch.

Der Innentopf und die Heizplatte sind stets sauber zu halten. Zwischen Topfunterseite und Heizplatte durfen keine
Reiskorner, Gemiisestiicke, Staub oder sonstige Fremdkérper verbleiben, da sonst die Kochleistung beeintrachtigt
wird und im schlimmsten Fall sogar Teile des Gerates anbrennen kénnen.

Achten Sie darauf, dass die Topfunterseite nicht angestoRen wird. Sie konnte verformen und somit die Kochleistung
des Gerates beeintrachtigen.

Geben Sie den Reis oder das Gemdise gleichmaRig in den Topf. So ist es korrekt.

Halten Sie den Kocher zur Reinigung nicht unter Wasser. Reinigen Sie das Geréat bei Verschmutzung mit einem
feuchten, weichen Lappen. Der Innentopf kann dagegen mit Wasser gereinigt werden.

Benutzen Sie den Kocher nicht zum Erwérmen von sauren oder basischen Lebensmitteln. Verstauen Sie den Apparat
nicht in einer feuchten Umgebung mit korrosiven Gasen.

Setzen Sie den Innentopf richtig ein, nachdem der Stecker in die Steckdose gesteckt ist. Ziehen Sie den Stecker ab,
bevor Sie den Topf herausnehmen.

Lassen Sie kein brennbares Material in der Nahe, wenn der Kocher eingeschaltet ist.

Ein beschadigtes Stromkabel ist vom Hersteller oder seinem autorisierten Kundendienst zu ersetzen oder durch
einen ausgebildeten Techniker, um Gefahren zu verhindern.

Dieses Produkt darf nicht von Kindern benutzt werden oder von sonstigen Personen, bei denen aufgrund der
korperlichen, sensorischen oder geistigen Verfassung ein sicherer Gebrauch ohne Hilfe oder Beaufsichtigung
einschrankt ist. Kinder sind zu beaufsichtigen, um sicherzustellen, dass sie das Produkt nicht zum Spielen
benutzen.

Der Kocher hat ein maximales Fassungsvermdgen von 1,8 Litern. Ist das Gerat zu voll, kann kochendes Wasser nach
auflen spritzen.

BEDIENUNGSANLEITUNG

1.-

Schlielen Sie das Kabel an die Buchse des Kochers an. Das Aufleuchten der beiden Kontrollleuchten weist darauf
hin, dass das Gerét nun eingeschaltet ist.

- Befiillen Sie den Innentopf (2) bis zum gewuinschten Maf} mit Wasser. Setzen Sie den Topf in den Reiskocher ein und

priifen Sie, ob er richtig einrastet.

- Warten Sie, bis das Wasser zu Kochen beginnt und fiigen Sie anschlieBend die gewlnschte Reis- oder

Gemiisemenge hinzu. Verwenden Sie hierfiir den vom Hersteller gelieferten Messbecher (14).

- Die Kochzeit betragt 10 Minuten fir Reis mit dem Schalter auf ,Kochen®, und weitere 10 Minuten Garzeit bei

geschlossenem Deckel und mit dem Schalter auf ,Warmhalten“. Gemiise bendtigt mehr oder weniger Zeit, je nach
Dicke der verwendeten Gemiisestiicke.

.- Lassen Sie den Reis mit dem Geréteteil Nummer 10 und das Gemiise mit Nummer 11 abtropfen.

.- Ziehen Sie den Stecker aus der Buchse.

Vielen Dank, dass Sie eines unserer Produkte ausgewahlt haben.




| nostri prodotti sono stati sviluppati per raggiungere i piu elevati standard per qualita, funzionalita e design. Ci auguriamo
che possiate usufruire pienamente del vostro nuovo bollitore per riso e verdure Risotto di PALSON.

CONSIGLI DI SICUREZZA
Quando si utilizzano apparecchi elettrici, si devono seguire sempre le norme di sicurezza basilari, comprese le seguenti:

Leggere interamente le istruzioni prima di mettere in funzione I'apparato.

La pentola e la piastra di riscaldamento devono mantenersi pulite; tra la base della pentola e la superficie della piastra
di riscaldamento non vi devono restare né grani di riso, né pezzi di verdure, né polvere né nessun altro materiale.
In caso contrario le prestazioni del vostro bollitore ne risentiranno e, nei casi pil gravi, i suoi pezzi ed elementi
potrebbero bruciarsi.

Evitare che la base venga percossa, altrimenti la pentola potrebbe deformarsi e questo risulterebbe dannoso per le
prestazioni del bollitore.

Collocare il riso/verdura in modo uniforme nella pentola. E questo il modo corretto.

Non collocare il bollitore sotto il getto dell'acqua per lavarlo. Quando & sporco, lo si deve pulire con un panno soffice
e umido. Per quanto riguarda la pulizia della pentola, invece, si che si pud usare acqua.

Non utilizzare I'apparecchio per bollire prodotti alimentari acidi o alcalini. Non conservare I'apparecchio in un
ambiente dove siano presenti gas corrosivi 0 in un luogo umido.

Collocare la pentola al suo posto, quindi introdurre la spina del bollitore nella presa di corrente; staccare la spina
prima di togliere la pentola.

Non collocare né avvicinare materiale infiammabile quando il bollitore & in funzione.

Se il cavo di corrente & danneggiato dovra essere sostituito dal fabbricante o dal servizio tecnico autorizzato o da un
tecnico qualificato, in maniera tale da evitare eventuali pericoli.

Non si consente I'uso di questo prodotto a bambini 0 ad altre persone senza assistenza o controllo qualora il loro
stato fisico, sensoriale o mentale non ne consentano I'uso sicuro. | bambini dovrebbero essere controllati per
assicurarsi che non giochino con detto prodotto.

La capacita massima del bollitore € di 1,8 litri. Se il bollitore viene riempito troppo, ne possono uscire schizzi di acqua
bollente.

ISTRUZIONI

1.-

2.-

Collegare il cavo elettrico dal bollitore alla presa di corrente: si accenderanno le due spie luminose che indicano che
I'apparato € in funzione.

Prendere il contenitore dell’acqua (2), e riempirlo con acqua fino ad avere la quantita desiderata. Collocarlo nel corpo
del bollitore e controllare che resti perfettamente incastrato.

Quando l'acqua inizia bollire, versare la quantita desiderata di riso o verdure, utilizzando il dosificatore fornito dal
fabbricante (14).

Il tempo di cottura del riso € di 10 minuti con l'interuttore su “cuocere” piti altri 10 minuti di riposo con il coperchio chiuso
e l'interruttore su “riscaldare”. Le verdure impiegheranno pit 0 meno tempo, a seconda delle loro dimensioni.

Scolare il riso o le verdure utilizzando I'elemento nr. 10 nel caso del riso e il nr. 11 se si tratta di verdure.

Togliere il cavo elettrico dalla presa di corrente.

Vi ringraziamo per la fiducia accordataci nello scegliere uno dei nostri prodotti.




Onze producten zijn ontworpen om aan de hoogste vereisten met betrekking tot kwaliteit, functionaliteit en design te
voldoen. Wij hopen dat u veel plezier beleeft aan uw nieuwe rijst- en groentekoker Risotto van PALSON.

VEILIGHEIDSMAATREGELEN
Bij het gebruik van elektrische apparaten dienen altijd een aantal elementaire veiligheidsmaatregelen in acht te worden
genomen, waaronder de volgende:

Lees alle aanwijzingen door, alvorens het apparaat te gebruiken.

De pan en de verwarmingsplaat moeten goed schoon gehouden worden; er mag geen enkel rijstkorreltje, stukje
groente, stof of welk ander vreemd materiaal dan ook tussen de onderkant van de pan en het opperviak van de
verwarmingsplaat blijven zitten; anders werkt dat nadelig op het rendement van de koker of kunnen er, in ernstige
gevallen, onderdelen of elementen verbranden.

Zorg ervoor dat het voetstuk nergens tegenaan stoot. De pan kan anders vervormd raken, wat schadelijk is voor het
rendement van de koker.

Verdeel de rijst/groente gelijkmatig over de pan. Dit is de juiste manier.

Houd de koker niet onder water om hem schoon te maken. Reinig hem, als hij vies is, met een zachte, vochtige doek.
De pan mag wel met water worden afgewassen.

Gebruik het apparaat niet om zure of basische voedingsmiddelen in te koken. Stal het apparaat niet in een ruimte
met bijtende gassen of op vochtige plaatsen.

Plaats de pan op de juiste manier, steek de stekker van de koker in het stopcontact; trek de stekker uit het stopcontact
alvorens de pan uit te nemen.

Houd ontvlambare materialen uit de buurt als de koker aan staat.

Indien het elektriciteitssnoer is beschadigd dient het, om gevaar te voorkomen, te worden vervangen door de
fabrikant, een erkende technische dienst of een bevoegde technicus.

Dit product is niet geschikt om zonder toezicht te worden gebruikt door kinderen of andere personen die vanwege
hun lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke gesteldheid niet in staat zijn om het op veilige wijze te gebruiken. Er moet
altijd goed op kinderen worden gelet om te voorkomen dat zij met het product gaan spelen.

De maximuminhoud van de koker is 1,8 liter. Is de koker overvol, dan kan er kokend water naar buiten spuiten.

AANWIJZINGEN

1.-

Verbind het snoer aan het aansluitpunt van de koker en steek de stekker in het stopcontact. De twee
waarschuwingslampjes gaan aan, dit betekent dat het apparaat in werking is.

.- Neem de pan voor water (2) en vul deze met de gewenste hoeveelheid water. Plaats de pan in het hoofdbestanddeel

van de koker en controleer of hij perfect is ingepast.

.- Wacht totdat het water kookt en voeg vervolgens de gewenste hoeveelheid rijst of groente toe. Gebruik daarbij de

door de fabrikant geleverde maatdop (14).

- De kooktijd voor rijst is 10 minuten, met de schakelaar op “koken”. Daarna dient men de rijst nog 10 minuten te laten

staan met de deksel op de pan en de schakelaar op “verwarmen”. Afhankelijk van de dikte van de groente, is de
kooktijd voor groente langer of korter.

.- Giet de rijst of de groente af met behulp van het onderdeel nummer 10 voor rijst en nummer 11 voor groente.

- Trek de stekker uit het stopcontact.

Wij danken u voor uw vertrouwen in ons en voor het kiezen van een van onze producten.

10



D

Ta dIKG pog TTPOIOVTA Eival KATAOKEUAOUEVA YIa VA QVTATTOKPIVOVTaI OTa TTAEOV UWNnAG OTAVTap TOOO O€ TToIOTNTA 6T Kal
o€ AeiroupyikdtnTa kai oxediaopo. EATifoupe va amohaloete 1o kaivoUpio oag BpacTtipa pudiol kal xopTapikwy Risotto
NG PALSON.

ZYMBOYAEZ AZOGAAEIAZ
Otav xpnaigotrololvTal HIKPEG NAEKTPIKEG GUOKEUEG, Bar TTPETTEN var TNpoUVTal KATTOIX BACIKA PETPA ag@aAEiag, avaueoa
oTa otroia gupTrepIAapBdvovTal kai Ta akéAouBa:

AiaBdaTe TIPOCEKTIKG TIG TIAPEXOUEVEG 0DNYiEG XPAONG TIpIV BETETE OE AsiToupyia TNV CUOKEUR.

H katacapdAa kai n mAGka Béppavong mpémel va diatnpolvTal Kabapég: Kaveévag KOKKOG pudiol 1 KOPuATI
XopTapikoU, akévn,f otolodAToTe dAAo TTapdagevo UAIKO Ba Tpémel va pével avapeoa oty KaToopoAa kai oTny
TAdKa Béppavang-diagopeTikd Ba aAhoiwBolv ol TTapoxég Tou BpacThpa, Kal o€ TTOAU GoBapEG TIEPITTITWAEIG Ta
KOUWATIO TOU A} TO oUCTATIKG TOU Ba UTropoUaav va Kaouyv.

Na @povrtifete £101 WOTE va Pnv OéxeTal KTUTTARaTA N Bdon, SIaPopETIKG N KatoapdAa UTTopei va TTapapop@woel, pe
OuVETTEID VO aAAOIVOVTaI O TIAPOXEG TOU BpacThpa.

Na Bddete 10 pUQ A Ta XOPTOPIKA PECO OTNV KATGAPOAQ KATa OUOIONOP®O TPOTTO.Eival 0 owaTdg TpdTOC.

Mnv TomroBerteite Tov BpacThpa KdTw atmo To vepo yia va Tov kabBapioete. KaBapioTe Tov pe éva ammaAd Kal uypd Tavi
otav SlamaTwveTe 6T eival Bpwpikog. Oco avagopd Tov kaBapiopo TG Kataapdhag, auTr ptopei va TAuBEl péoa
aT0 Vepo.

Mnv xpnoigoTroieite TNV GUOKEUN yia va BpdoeTe BPETTIKES §IVEG 1} AAKONIKEG TPOPEG. Mnv aTroBnKeUETe TNV OUOKEUN
péoa ae uypoUg, f Je dIaBPWTIKA aépia, XWPOUG.

TomobeTeite KaAG TNV KATOUPOAQ, PETA BACETE TOV PEUMATOAATITN PEGQ OTNV TIPICQ TTAPOXISG PEUMATOG TOU DIKTUOU-vVa
TOV ByAdeTe TIPIV aQaIPETETE TNV KaToapOAQ.

Mnv Tomrobeteite oUTe va TTANCIAETE EUPAEKTO UAIKG dTav 0 BpacTrpag BpiokeTal o€ Aeimoupyia.

Edv 10 KaAwdIio Tpo@odooiag Tou nAeKTPIKOU PeUpaTOg £XEl BapEi, Ba TTPETTEl Vo QvTIKATAOTOBE! TO CUVTOPWTEPO
duvaTOV aTTo TOV KATAOKEUADTH 1 aTT0 va £€0UTIOdOTNUEVO TEXVIKG Ypageio EUTINEETMONG i aTro €vav CEIDIKEUPEVO
TEXVIKO, E OTTWTEPO OKOTIO TV ATTOQUYN OTTOIOUSATIOTE KIVOUVOU.

AuTo TO TTpOIV dev emTPETIETAN YIG TTaIIKN XPran A amd GAAa dropa, xwpig TapakoAouBnan kai emiBAeyn, 6tav n
QUOIKN, c1IoBNTNPIOKN 1 WYUXIKA TOUG KATAOTAON Ta EPTTODICEI VO TO XPNOIKOTIOIOUV e ao@dAeia.Ta Traidid Ba Tpémel
va EMTNPOUVTaI £T01 WOTE Va Ei0Te aiyoupol TTwG dev Traifouv e To TIpoavapepBEV TTPOIOV.

H peyiomn xwpnmkétnTa Tou BpaaTipa éival Tng Tagng Twv 1,8 Aitpwv. Edv o BpacTiipag umepBaippaiveral, ptropei
Va EKTOEEUEI VEPO TTIPOG T £GW.

OAHIEZ

1.-

6.

Yuvdéete Tov kaAwdio Tpopodoaiag Tou BpacTtipa oty Tipila Tou Bacikol nAekTpikoU pelduarog, 181 Ba avayouv
70 QWTEIVG AauTrdkia, TTou Ba evAeIKvUouV TTWG gival ETOIUN yia Vo AEITOUPYATEL.

- Naipvere ™V katoapoAa Tou vepoU (2), kai v yepileTe Pe vepd atnv emBuunT 660n. TotobeTeTe TNV KATOAPOAQ

T0U vEPOU aTO TTAQIGIO TOU BPOCTAPA Kal Va €i0TE Oiyoupol TIWG £XEI CWATA TTPOCOPUOOTEI.

- Na mepipévere péxpig 61ou 10 vePd apyilel va Bpddel kal oTnv CUVEKEID, TTPOOBETETE TNV £MBUUNTH TTOCGTNTA TOU

pudiol 1 Twv XOPTOPIKWY, XPNCILOTIOIWVTAG ToV TrapeXOpEVO, yia autdv akpiBwg Tov Adyo docoloynth, ammo Tov
karaokeuaoTn (14).

- O xpdvog mou xpeidletal T0 pUdI yia va Bpdoel eival 10 AeTrTd pe Tov dIakoTT 010 Payelpelw” Kal 10 AeTrTé

aKOpa TTPETTEI va EIVEl HETA OTNV KATOAPOAQ OKETTAOEVN E TO KATTAKI e Tov SlakdTITn oTnv Béon “CeoTaivw”.Ta
XOPTOpIKA,avaAoya pe To TIdyog Tou QUTIKAG Toug ivag Ba xpeidlovTal TTEpIoTOTEPO 1 AiyWTEPO XPOVO.

.- ZTpayyilete 10 pUQ A Ta XOPTAPIKA We TV BoriBeia Tou cuaTaTikoU pe apiBud 10 yia 1o pUdl Kai Pe Tov apiBud 11 yia

O XOPTOPIKA.

Agaipeite T0 kaAwdIo TPOPodOTiag aTTo TV TPIfa TTAPOXNS PEULATOG.

EuxapiotoUpe yia Ty epmiatoolvn Tou pag Oeixvete diahéyovtag éva atmo Ta OIKG Hag TTPOIGVTA.
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poekTupys HawwM n3genus, Mbl CTPEMUMCS K TOMY, YTODbl UX Ka4yecCTBO, AW3aiiH U (hyHKLMOHANbHOCTb OTBEYany
CTaHAapTaM HauBbICLLErO YPOBHS. Hageemcs, 4to Bam noHpaBuTcs HOBas anekTpoBapka Ans puca v osolleit Risotto
thupmbl PALSON.

PEKOMEHOALWW NO MEPAM NPEQOCTOPOXHOCTHU
Mpu nonb3osaHumu N060A 3NEKTPOOLITOBOI TEXHMKOW BCeraa cobniopailTe OCHOBHbIE Npasuna GesonacHocTH, u, B
4aCTHOCTH, CrieAyIoLLme:

lMepen ncnonb3oBaHnem Npubopa BHAMATENBHO NPOYTUTE UHCTPYKLMU.

EmKOCTb 4ns BOAbl M HarpeBaTenbHas nnuTa Bcerga AOMKHbI ObiTb YACTbIMK. [JHO €MKOCTU M MOBEPXHOCTb
HarpeBaTenbHON NNNTbI CieayeT 0653aTenbHO OYNCTUTL, MHAYe MPUCOXLUKE 3epHA pUCa, KYCOUKM OBOLLEH UMK MHOE
3arpsisHEHNE MOTYT OTPULIATENBHO CKa3aThCs Ha paboTe Nprubopa, a B HEKOTOPLIX CIyyasix MPUBECTM K NEPETOPaHU0
ero gertanemn.

3awumilarb OCHOBaHWe OT y4apoB, B MPOTUBHOM CRy4yae €MKOCTb ANl BOAbl MOXeT AedOopMUpoBaTbCs, YTO
OTpULATENBHO CkaxeTcs Ha pabote npubopa.

BbINOXWUTb prC MW OBOLLM B EMKOCTb 47151 BOAbI POBHBLIM CrioeM. MpaBuribHOE pacronoXeHue MM B eMKOCTH. -
He MbITb anekTpoBapky nog kpaHoM. OTumLaTh 3arpsisHEHNE BIIaxHOM TPAMKOW C MbIIOM. EMKOCTb 515t BOAbI MOXHO
MbITb B BOZE.

He ucnonb3oBaTh NprUbop ANns KUNSIMEHUs! NPOAYKTOB C BbICOKUM COLEPKaHMEM KUCMOTbI UMK Lenoyu. 3almwarb
npnBop OT KOPPO3MIHbIX Fa30B U CUIBHO BNAKHOCTH.

YCTaHOBUTL E€MKOCTb ANst BOAbI, MOAKMKOYUTL SMEKTPOLUHYP K CETW; NEpen CHATUEM eMKOCTW, OTCOEAWMHUTb
3NEKTPOLLHYP.

He ctaBuTb 1 HE NOAHOCUTL K paboTatoLLelt aneKkTpoBapke BOCMIaMeHsieMblE MaTepuansl.

Mpu noBpexaeHwun kabens nuTaHus BO W3BEXaHWE OMACHOCTM €ro 3amMeHa [AOMKHa OCYLiEeCTBASTHCS
npou3BoaMTENeM, 0thuLManbHON TEXHUYECKO CryBoi unm gpyrimmn KBanuuUMpOBaHHBIMU CieLmanucTamu.
3anpeLuaetcs BkoyaTb Npubop LETAM 1 Apyrum nuam 6e3 noMoLLm unu HabnioaeHust, ecnm ux uandeckoe unu
YMCTBEHHOE COCTOsIHWE He N03BONSIeT UM 6e3onacHo Nonb3oBaThes Npubopom. He ocTaensTh aeTeit 6e3 npucMotpa
1 He paspeLuatb UM urpaTb ¢ Nprbopom.

MakcumanbHbIii 06beM 3anornHeHNst EMKOCTH 3MiekTpoBapku — 1,8 nuTpa. Mpy NpeBbileHUn JonyckaeMoro obbema
3anonHeHust Npubop MoXeT BpbI3raTb KUNATKOM.

MHCTPYKLUN

1.

[Mpn nogcoeanHeHU LWHypa k pasbeMy npubopa, 3aropatoTcs ABa CBETOBbIX MHANKATOPA, YKa3blBas Ha BKIOYEHWE
npubopa.

3anonHuTb eMKOCTb (2) HeobXoAMMbIM KONMYECTBOM BOZbI. [10CTaBUTb EMKOCTb C BOAOM B KOpnyc 3aneKTpoBapku u
NPOBEPUTb HAAEXHOCTb YCTAHOBKMN.

[loxaaTbCs 3akmMnaHns Bogb! U NONOXMTb PUC UM OBOLLY, Nonb3yacb ANA UX 3amepa npuaaHHbIM MEPHbIM CTakaHOM
(14).

BapuTb puc B TeyeHne 10 MUHYT (NepekntoyaTens B No3uLMM “Bapka”) 1 0CTaBUTb JOXOAUTH B TeveHue eLle 10 MuHyT
(nepekntoyatenb B No3vumum “nogorpes”). Bpems npurotoBneHUst OBOLLEN 3aBUCKT OT TOMLLMHBI KYCOYKOB.

CnuTb BOZY C NOMOLLbHO KOP3WHBI Ans puca unu osolweit (10 unn 11).

OT1coeanHnTb LHYP NUTaHUA OT CETU.

Bnarogapum Bac 3a foBepue K Hallei NpogyKLmuy.
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Termékeinket szigori mindéségi, praktikai és tervezési szempontok alapjan allitottuk el6. Reméljik, hogy meg lesz
elégedve az Uj PALSON Risotto rizsf6z6 és z6ldségparol6 készilékkel.

BIZTONSAGI ELOIRASOK
Az elektromos készillékek hasznalata soran mindig tartsa be az aldbbi alapvetd biztonsagi el6irasokat:

A késziilék hasznalata el6tt olvassa el a teljes hasznalati utasitast.

A labast és a melegité lapot mindig tartsa tisztan. Ugyelien arra, hogy a labas alja és a melegit lap kozétt ne
maradjon rizsszem, z6ldségdarab, por vagy egyéb anyag. Ellenkez6 esetben ezek a maradékok a késziilék
miikodését negativan befolyasolhatjak, és sulyos esetben a késziilék alkatrészeinek elégését okozhatjak.

Ugyeljen arra, hogy a labas alja ne szenvedjen iitéseket, mert ellenkezd esetben az iitések hatasara a labas
eldeformalédhat, igy negativan befolyasolhatja a késztilék miikddését.

Arrizst vagy z0ldséget egyenletesen ossza el a tartalyban.

A rizsf6z6 és z6ldségparol6 késziiléket folyd viz alatt elmosni tilos. Amennyiben tisztitasra szorul, puha és nedves
ronggyal t6rolje at. A vizforral6 labast viszont elmoshatja a hagyomanyos médon, foly6 viz alatt.

A késziiléket savas és ligos ételek forralasara ne hasznalja. A késziléket mar6 gazokkal telitett helyen és nedves
helyiségben ne tarolja.

Helyezze a labast a készillékbe, majd dugja be a késziilék csatlakozé dugéjat a haldzati konnektorba. A labas
kivétele elétt huzza ki a csatlakozo dugét a konnektorbdl.

A miikodésben lévo késziilék kdzelébe gyulékony anyagot ne helyezzen.

Esetleges balesetek elkerllése érdekében a sériilt vezetékcsatlakozo kabel cseréjét kizarélag a gyarto, az
lgyfélszolgalat szakemberei vagy erre képesitett elektromos szakember végezheti.

A késziilék hasznalata gyermekek valamint olyan személyek szamara felligyelet nélkil tilos, akiknek fizikai,
érzékelési vagy szellemi dllapota ezt nem engedi meg. A gyermekeket tartsa felligyelet alatt és gy6z6djon meg arrdl,
hogy nem jatszanak a készUlékkel.

A rizsf6z6 és zdldségparold készilék maximalis Grtartalma 1,8 liter. A tUlzottan megtolttt késziilék forro vizet
bocsathat ki.

HASZNALATI UTASITAS

1.-

Csatlakoztassa a készlilék vezetékcsatlakozo kabelét a haldzati konnektorhoz. Ezaltal kigyullad a két mikddésjelzé
ld&mpa, ami azt jelzi, hogy a készlilék be van kapcsolva.

- Toltse meg a vizforrald labast (2) a kivant mennyiségli vizzel. Helyezze a labast a késziilék belsejébe, és ellendrizze,

hogy megfeleléen illeszkedik bele.

- Véarja meg, mig a viz elkezd forrni, majd a kész(ilékhez jaré adagold pohar (14) segitségével adja a vizhez a kivant

mennyiség( rizst vagy zoldséget.

- Arizs f6zéséhez szikséges idd 10 perc, melyet a ,f6z&s” gombbal allithat be. Ezutan a rizst zart feddvel hagyja allni

tovabbi 10 percig, melyet a ,melegités” gombbal allithat be. A z8ldségek f6zése a darabok nagysagatol fliggéen ennél
hosszabb vagy révidebb idét vehet igénybe.

- Arizst a 10. szamu alkatrész segitségével, a zoldséget pedig a 11. szamu alkatrész segitségével szlrje le.

- Akésziilék vezetékcsatlakozo kabelét hiizza ki a halozati konnektorbol.

Kdsz6njuk, hogy bizalmaval megtisztelt benniinket és a mi termékiinket valasztotta.
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Uriinlerimiz en yiiksek kalite, islevlik ve dizayn standartlarina ulagsmak igin gelistirilmistir. PALSON un yeni Risotto piring
ve sebze haglama kabinizi iyi giinlerde kullanmaniziizi diliyoruz.

GUVENLIK ONLEMLERI

Elektrikli aletleri kullanirken asagida yer alan 6nlemlerle birlikte belli giivenlik dnlemlerini de almaniz gerekmektedir :
Haslama kabinizi kullanmadan énce, liitfen kullanma talimatini dikkatle okuyunuz.
Haslama kabinizinizin su kabinin ylizeyinin tamamen temiz olmasina dikkat ediniz. Su kabi ile haglama kabinizin
yuzeyleri arasinda hi¢ bir sekilde pring tanesi, sebze pargasi, toz ya da her hangi bir madde olmamalidir. Aksi
halde bu haslama kabinizin iyi bir sekilde ¢alismasina engel olabilecegi gibi daha tehlikeli bir durum yaratarak bazi
parcalarin ya da elemanlarin yanmasina neden olabilir.
Haslama kabinizin tabaninin darbe almamasina dikkat ediniz. Aksi taktirde bu darbeler nedeniyle kabiniz deforme
olabilir. Bu durum da hagslama kabinizin islevini iyi bir sekilde yerine getirmesine engel olacaktir.
Pirinci ve sebzeleri kaba yerlestirirken iyi bir sekilde kap icine dagitilmig olmasina dikkat ediniz. Yiyeceklerin kap icine
dlzenli bir sekilde yayllmasi haglama iglemi icin blyik bir 5nem arzetmektedir.
Haslama kabinizi yikamak icin musluk altina tutmayiniz. Kirlendigi zaman, yumusak ve nemli bir bez ile temizleyiniz.
Su kabini temizleyeceginiz zaman suda yikama yapabilirsiniz.
Bu pisirme aletini asitli ve alkalinli besin maddelerinin pisirimesinde kullanmayiniz. Haglama kabinizi agindirici
gazlarin bulundugu ve nemin bulundugu ortamlarda bulundurmayiniz.
Su kabini iyice yerine yerlestiriniz ve elektrik figini kaptaki elektrik figi bélimine yerlestiriniz. Su kabini yerinden
cikarmak istediginizde dnce bu elektrik fisini ¢ikariniz.
Haslama kabiniz calisir halde iken patlayict maddeleri bu aletin yanina yaklastirmayiniz ve birakmayiniz.
Eger Haglama kabinizin elektrik kablosu zarar gérmiigse tehlikeli bir duruma neden olmamak i¢in kablo Uretici firma,
yetkili teknik servisi ya da uzman bir teknik eleman tarafindan yenisi ile degistirilmelidir.
Bu Urliniin ¢ocuklar tarafindan kullanimi yasaktir ve ayrica fiziksel ya da duyu organlari ile ilgili problemi olan ve
zihni 6z0rlu kisilerin kullanimi saglam baska bir kisinin yardim ve gézetimi altinda olmalidir. Cocuklarin bu aletle
oynamadiklarindan emin olmak igin surekli kontrol altinda tutulmalar gerekmektedir
Bu haslama kabinin maksimum kapasitesi 1,8 litredir. EGer icerisine bu kapasitenin izerinde besin maddesi
yerlestirilirse kaynayan su kabin disina tagabilir.

KULLANIM TALIMATLARI
1.- Haslama kabinizin elektrik fisini takiniz. Fisi taktiginizda iki pilot isik da yanacaktir. Bu haslama kabinizin galigiyor
oldugunu gdstermektedir.

2.- Su kabini (2) aliniz ve dilediginiz miktarda su ile doldurunuz. Doldurdugunuz su kabini haglama kabinizin gévdesi
icerisine yerlestiriniz. Su kabinin haglama kabi igine iyice yerlesmis olmasina dikkat ediniz.

3.- Suyun kaynamaya baslamasini bekleyiniz. Su kaynamaya basladiktan sonra, dilediginiz miktarda piring ya da
sebzeyi dlci kabinizi kullanarak kaptaki suya ekleyiniz (14).

4.- Pilavin pismesi icin gerekli olan siire haslama kabinin diugmesi “ Pisirme” konumunda iken 10 dakika ve daha
sonra diigme “ Isitma” konumunda iken haslama kabinin kapagdr kapali durumda dinlenme konumunda 10 dakikadir.
Sebzeler icin pisirme siresi sebzelerin kalinli§ina gére degisiklik gdsterecektir.

5.- Pirinci 10 numarali sebzeleri ise 11 numarali kabin yardimi ile siziintiz.

6.- Haslama kabinizin elektrik figini cekiniz.

Uriinlerimizi secerek bize gdsterdiginiz giivene tesekkiir ederiz
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