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. Base con resistencia blindada
. Asas

. Plancha antiadherente

. Termostato de temperatura

. Zona recogegrasas
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. Base with inset heating element
. Handles

. Non-stick plate

. Temperature thermostat

. Grease collection drawer
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. Base avec résistance cachée
. Poignées

. Plague antiadhésive

. Thermostat de température
. Zone ramasse-graisse
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. Base com resisténcia blindada
. Asas

. Chapa antiaderente

. Termostato

. Area recolhe-gorduras
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1. Unterteil mit abgeschirmtem
Widerstand

2. Griffe

3. Nichthaftende Grillplatte

4. Thermostat

5. Fettauffangschale
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IMPORTANTE

Para reducir el riesgo de lesiones o dafios personales, cuando use aparatos eléctricos, debe tomar precauciones de
seguridad basicas:

o Y e

o

13.
14.

15.
16.
17.

Lea la totalidad de estas instrucciones.

No toque zonas calientes del aparato. Use las asas o salientes y tome las debidas precauciones ya que con el
aparato en funcionamiento estan las superficies accesibles a altas temperaturas.

Para protegerse contra electrocucion, no sumerja los controles o cables en agua ni ningtn otro liquido.
Mantenga la vigilancia si el aparato se utiliza cerca de nifios.

Desenchdfelo de la toma de corriente cuando no esté en uso y antes de proceder a su limpieza. Deje que se
enfrie por completo antes de tocar o manipular el aparato.

No utilice el aparato si no funciona correctamente o se ha dafiado de cualquier manera. Lleve el aparato al
servicio técnico postventa para su examen, reparacion, o ajuste eléctrico o mecénico.

Cuando utilice prolongadores de cable, preste especial atencidn para evitar tropiezos o causar lesiones.

No utilice el grill al aire libre si no es en una zona a cubierto de lluvia o salpicaduras de agua.

No permita que cuelgue el cordén por el borde de la mesa ni que toque las superficies calientes.

. No coloque el grill cerca de salidas de gas, ni superficies calientes ni cerca de un quemador eléctrico o en un

horno caliente.

. Es recomendable que este aparato no sea movido cuando contiene aceite caliente o grasas.
12.

Conecte siempre primero el panel de mandos al grill y a continuacién el otro extremo del cable a la toma de
corriente de la pared. Para desconectarlo, apague el mando y quite el enchufe de la toma de corriente.

No use el aparato para otra cosa que el uso para el que esta destinado.

Si el cable de corriente esté dafado, debera ser sustituido por el fabricante o su servicio técnico autorizado o
por un técnico cualificado, con tal de evitar un peligro.

Sdlo utilizar este aparato con este tipo de toma mavil suministrada (termostato movil).

No utilizar carbén de madera o combustible similar con este aparato.

El aparato debe secarse después de su limpieza y antes de usarlo de nuevo.

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES
ESTE PRODUCTO ES SOLO PARA USO DOMESTICO

MODO DE USO

Antes de utilizarlo por primera vez, familiaricese con los rasgos de su grill. Lave el grill en el lavaplatos o en agua
jabonosa templada, enjudguelo, y séquelo. No sumerja nunca el mando de control ni permita que entre en contacto
con ningun liquido. "Engrase" la superficie de la plancha frotando ligeramente con aceite de cocina.

Quite el aceite en exceso con un papel absorbente.

1.
2.

Coloque el grill en una superficie seca y nivelada.

Inserte firmemente el mando de control en el aparato. Asegirese de que el mando se insertd correctamente.
Conecte el extremo opuesto del cordén al enchufe de la toma de corriente.

Gire el termostato de temperatura al valor deseado de calor. La luz del piloto se apagard cuando la temperatura
asignada sea alcanzada. Durante el cocinado, la luz del piloto seguira encendido y la temperatura deseada se
mantendra.

Prepare los alimentos a cocinar. El grill ofrece un acabado sobre la plancha que permite cocinar casi sin aceite.
Coloque los alimentos sobre el grill y cocine a su gusto o segin el cuadro de tiempos de asado que le indicamos
més adelante. El calor debe ajustarse segun la preferencia personal y los alimentos a cocinar.




6. Apague el termostato cuando acabe de asar. Desenchufe el cable de la toma de corriente de la pared y del
aparato y déjelo enfriarse antes de manipularlo.

Se suministra un cable de longitud corta para reducir el riesgo de enredarse o tropezar. Pueden usarse alargadores
si el cuidado es extremo.

Si utilizara un alargador, este debe poder soportar igual o superior potencia eléctrica del grill. El alargador debe
colocarse para que no sea cubierto con tejidos ni donde sea accesible por nifios o exista peligro de tropezarse.

CUIDADO Y LIMPIEZA

- Antes de su primer uso y después de cada uso, lave el grill en agua jabonosa templada, enjuague, y seque. No
sumerja el mando de control en agua ni permita que entre en contacto con ningtn liquido.

- Utilice utensilios de plastico o madera para manipular los alimentos sobre la plancha. No use utensilios de metal
ya que pueden rallar la superficie antiadherente de la plancha. No corte alimentos sobre la superficie de asado.

- Sihay cualquier residuo de comida que permanece en la superficie de asado o en la base del grill, debe quitarse
fregando suavemente con un estropajo muy suave, 0 un papel absorbente. No use estropajos de aluminio o
limpiadores de cocina de abrasivos.

- GCon el tiempo, el acabado antiadherente de la plancha puede oscurecerse debido al calor y a los alimentos
cocinados aunque no afecta en absoluto al buen funcionamiento de su grill. Para quitar esta descoloracion, use
a un limpiador disefiado para limpiar superficies antiadherentes.

- Después de ser tratada la superficie antiadherente con algin limpiador, humedezca ligeramente la superficie de
la plancha con aceite de cocina antes de su nuevo uso.

- Para limpiar las demés partes de su grill, simplemente limpie salpicaduras y gotas de grasa cuando estos
ocurran. Gualquier resto de residuo de comida puede quitarse con una esponja o estropajo suave.

TIEMPOS DE ASADO

Alimento Tiempo en minutos
Bacon 5-8

Huevos fritos 3-5

Pescado 5-10

Jamoén 10-12
Hamburguesa 8-12

Patatas 10-12

Salchichas 20-30

Bistec 18-20
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IMPORTANT PRECAUTIONS

In order to reduce the risk of injury, you must take certain basic safety precautions when using electrical devices:

1.
2.

7.
8.
9

10.
11.
12.

13.
14.

15.
16.
17.

Read these instructions fully.

Do not touch any hot parts of the device. Use the handles or knobs and proceed with due care as there are
accessible surfaces at high temperatures when the device is operating.

To protect yourself against electric shocks, do not immerse the controls or cables in water or any other fluid.
Watch the device at all times if it is being used near children.

Unplug from the mains when it is not in use and before cleaning. Allow to cool fully before touching or handling
the device.

Do not use the device if it malfunctions or has been damaged in any way. Take the device to the aftersale
technical service for inspection, repair, or electrical/mechanical adjustment.

When using extension cables, make sure that no-one can trip over it or suffer injury.

If you use the grill in the open air, make sure that it is in a place protected from rain or water splashes.

Do not allow the power cord to hang over the table edge or touch hot surfaces.

Do not place the grill near gas outlets, hot surfaces or near an electric burner or in a hot oven.

You are advised to not move this device when it contains hot oil or fat.

Always connect first the control panel to the grill and then the other end of the cord to the wall socket. To
unplug, turn off the control panel and then pull the plug out of the socket.

Only use the device for its intended purpose.

If the power cord is damaged, it should be replaced by the manufacturer or its authorized technical service or
by a qualified technician in order to avoid hazards.

Only use this device with the removable socket supplied (removable thermostat).

Do not use charcoal or any similar fuel with this device.

Dry the device after cleaning and before reusing.

KEEP THESE INSTRUCTIONS
THIS PRODUCT IS FOR DOMESTIC USE ONLY

DIRECTIONS FOR USE

Before using for the first time, familiarize yourself with the features of your grill. Wash the grill in the dishwasher or
in warm, soapy water, rinse and dry. Never immerse the control panel or allow it to come into contact with any liquid.
"Grease" the plate surface by rubbing it lightly with cooking oil.

Remove the excess oil with a paper towel.

1.
2.

Place the grill on a dry, level surface.

Insert firmly the control panel into the device. Make sure that the control is inserted correctly. Plug the other
end of the power cord in the mains socket.

Turn the temperature thermostat to the desired heat setting. The lamp will turn off when the temperature
reaches the setting. During cooking, the lamp will remain lit and the thermostat will keep the device at the
desired temperature.

Prepare the food to be cooked. The plate finish allows you to cook with virtually no oil.

Place the food on the grill and cook to your taste or as stated in the grilling times given below. The heat should
be adjusted to your personal preference and the food to be cooked.

Turn off the thermostat after using. Unplug the power cord from the wall socket and from the device.




A short power cord is supplied in order to reduce the risk of getting tangled or tripping. You can use extension cables
if you take suitable precautions.

If you use an extension cable, this must have a capacity that is equal or greater than the grill’'s power rating. The
extension cable should be placed so that it is not covered by fabrics or in a place that is accessible to children or
where there is a risk of tripping.

CARE AND CLEANING

- Before using for the first time and after each use, wash the grill in warm, soapy water, rinse and dry. Do not
immerse the control panel in water or allow it to come into contact with any liquid.

- Use plastic or wood utensils to manipulate food on the plate. Do not use metal utensils as these may scratch
the plate’s non-stick surface. Do not cut food on the grilling surface.

- If there are any remains of food on the grilling surface or on the grill bottom, remove by rubbing gently with a
very soft cleaning pad or with a kitchen towel. Do not use aluminium scourers or abrasive cooker cleaners.

- With time, the plate’s non-stick finish may darken due to the heat and the food cooked on it. However, this will
have not affect your grill’s performance in any way. To remove these stains, use a surface cleaner.

- After treating the non-stick surface with a cleaner, lightly moisten the plate surface with cooking oil before reusing.

- To clean the other parts of your grill, simply wipe off grease splashes and drops when they occur. Any remains
of food can be removed with a sponge or soft pad.

GRILLING TIMES

Food Time in minutes
Bacon 5-8

Fried eggs 3-5

Fish 5-10

Ham 10-12
Hamburger 8-12

Potatoes 10-12

Sausages 20-30

Steak 18-20




IMPORTANT

Pour réduire tous risques de Iésion ou de dommages personnels, lorsque vous utilisez des appareils électriques,
respectez les précautions de sécurité de base :

=l

o

13.
14.

15.
16.
17.

Lisez toute la notice.

Ne touchez pas les parties chaudes de I'appareil. Utilisez les poignées et prenez les précautions nécessaires, car
les surfaces accessibles atteignent des températures élevées lorsque I'appareil fonctionne.

Pour vous protéger contre I'électrocution, ne plongez jamais les commandes ou le cables dans I'eau ou dans
tout autre liquide.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance s’il est utilisé a proximité d’enfants.

Débranchez-le lorsque vous ne l'utilisez pas et avant de le nettoyer. Laissez refroidir completement I'appareil
avant de le toucher ou de le manipuler.

N’utilisez pas I'appareil s’il ne fonctionne pas correctement ou s’il est endommagé de quelque maniére que ce
soit. Remettez I'appareil au service technique aprés-vente pour examen, réparation ou réglage électrique ou
mécanique.

Lorsque vous utilisez une rallonge, faites spécialement attention pour éviter de trébucher ou de vous blesser.
N’utilisez pas le gril a Iair libre, si ce n’est dans une zone a I'abri de la pluie ou des éclaboussures d’eau.

Ne laissez pas pendre le cordon sur le bord d’une table ou entrer en contact avec des surfaces chaudes.

. Ne placez pas le gril a proximité de sorties de gaz, de surfaces chaudes, d’un brileur électrique ou d’un four

chaud.

. Il est recommandé de ne pas déplacer I'appareil lorsqu’il contient de I'huile chaude ou de la graisse.
12.

Branchez toujours en premier lieu le panneau de commande au gril et ensuite I'autre extrémité du cable a la
prise de courant. Pour le débrancher, éteignez la commande et retirez la fiche de la prise de courant.

N’utilisez pas I'appareil pour un usage autre que celui auquel il est destiné.

Si le céble électrique est endommagé, faites-le remplacer par le fabricant, par son service technique autorisé
ou encore par un technicien qualifié, afin d’éviter tout danger.

N’utilisez cet appareil qu’avec le type de prise amovible fournie (thermostat amovible).

N’utilisez pas de charbon de bois ou de combustible similaire avec cet appareil.

Séchez 'appareil apres I'avoir nettoyé et avant de I'utiliser a nouveau.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS
CE PRODUIT N’EST CONGU QUE POUR UN USAGE DOMESTIQUE

MODE D’EMPLOI

Avant d’utiliser votre gril pour la premiére fois, familiarisez-vous avec ses caractéristiques. Lavez le gril dans le lave-
vaisselle ou dans de I'eau tiéde savonneuse, rincez-le et séchez-le. Ne plongez jamais le panneau de commande dans
un liquide et veillez a ce qu’il n’entre pas en contact avec celui-ci. "Graissez' la surface de la plaque en la frottant
légérement avec de I'huile de cuisine.

Retirez I'excés d’huile avec du papier absorbant.

1.
2.

Placez le gril sur une surface séche et plane.

Insérez fermement le panneau de commande dans I'appareil. Assurez-vous que le panneau de commande est
inséré correctement. Branchez a la prise de courant I’extrémité opposée.

Amenez le thermostat sur la température voulue. Le voyant lumineux s’éteindra lorsque la température sera
atteinte. Durant la cuisson, le voyant lumineux restera allumé et la température souhaitée sera maintenue.
Préparez les aliments a griller. Le reveétement du gril permet de cuisiner presque sans huile.




5. Placez les aliments sur le gril et cuisez-les selon votre golt ou selon le tableau des temps de cuisson que vous
trouverez ci-aprés. La chaleur doit &tre réglée en fonction des goits personnels et des aliments a cuisiner.

6. FEteignez le thermostat lorsque vous avez terminé. Débranchez le cable électrique de la prise de courant et de
I'appareil.

L’appareil est fourni avec un cable court pour réduire les risques de s’y prendre les pieds ou de trébucher. Vous
pouvez utiliser une rallonge en prenant les mesures de sécurité nécessaires.

Sivous utilisez une rallonge, elle doit pouvoir supporter une puissance électrique égale ou supérieure a celle du gril.
La rallonge doit &tre placée de maniéere a ne pas étre recouverte par des tissus, a ne pas étre a la portée des enfants
ou a ne pas s’y trébucher.

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

- Avant d’utiliser I'appareil pour la premiere fois et aprés chaque utilisation, lavez le gril dans de I'eau tiéde
savonneuse, rincez-le et séchez-le. Ne plongez jamais le panneau de commande dans I'eau et ne le laissez pas
entrer en contact avec un liquide.

- Utilisez des ustensiles en plastique ou en bois pour manipuler les aliments se trouvant sur la plaque. N'utilisez
pas d’ustensiles en métal qui pourraient rayer la surface antiadhésive de la plaque. Ne coupez pas les aliments
sur la surface de grillage.

- Si des restes d’aliments sont collés sur la surface de grillage ou sur la base du gril, retirez-les en frottant
|égérement avec un tampon trés doux ou du papier absorbant. N'utilisez pas un tampon en aluminium ou des
produits nettoyants abrasifs.

- Avec le temps, le revétement antiadhésif de la plaque peut devenir plus foncé en raison de la chaleur et des
aliments cuits, bien que cela n’affecte en rien le bon fonctionnement de votre gril. Pour éliminer cette
décoloration, utilisez un produit nettoyant pour surfaces.

- Apres avoir traité la surface antiadhésive avec un produit nettoyant, graissez Iégérement la surface de la plaque
avec de I'huile de cuisine avant de I'utiliser & nouveau.

- Pour nettoyer les autres parties de votre gril, éliminez simplement les éclaboussures et les gouttes de graisse.
Tout résidu d’aliment peut &tre éliminé avec une éponge ou un tampon doux.

TEMPS DE GRILLAGE

Aliment Temps en minutes
Bacon 5-8

(Eufs sur le plat 3-5

Poisson 5-10

Jambon 10-12

Hamburger 8-12

Pommes de terre 10-12

Saucisses 20-30

Steak 18-20
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IMPORTANTE

Ao utilizar aparelhos eléctricos e para evitar possiveis riscos de electrocussao, incéndio ou danos pessoais, tome
as seguintes precaugdes basicas de seguranga:

i

10.
11.
12.

13.
14.

15.
16.
17.

Leia com muita atengdo todas as instrugdes dadas pelo fabricante.

N&o toque as partes quentes do aparelho. Use as asas ou pegas tomando as devidas precaugdes, dado que, em
funcionamento, certas superficies do aparelho encontram-se a altas temperaturas.

Para evitar riscos de electrocussao, nao submirja o painel de controlo ou cabos em agua ou qualquer outro liquido.
Vigie atentamente o aparelho quando 0 mesmo for utilizado em presenca de criangas.

Desligue sempre o aparelho da tomada quando ndo estiver em uso e antes de realizar a sua limpeza. Deixe-0
arrefecer totalmente antes de tocar ou manusear o aparelho.

Ndo utilize o aparelho se ndo 0 mesmo ndo funciona correctamente ou se apresentar qualquer tipo de dano.
Dirija-se ao servigo de pds-venda mais proximo para que os técnicos procedam a sua verificagdo, reparagdo ou
calibragem eléctrica ou mecanica.

Caso utilize cabos de extensao, assegure-se de o0s instalar de forma a evitar riscos de tropegdes e quedas.
Nao utilize o aparelho ao ar livre se nao é um sitio resguardado da chuva ou salpicaduras de agua.

N&o permita que o cabo se dependure pela borda da mesa ou cruze ou permanega em contacto com superficies
quentes incluindo aquecedores e radiadores.

Nao ponha a grelha perto de saidas de gas, superficies quentes, aquecedor eléctrico ou forno quente.
Recomenda-se ndo deslocar o aparelho se 0 mesmo contém 6leo ou gorduras quentes.

Ligue sempre, em primeiro lugar, o painel de controlo na grelha e, logo, a ficha do cabo na tomada eléctrica.
Para desligar o aparelho, apague o controlo correspondente e, logo, extraia a ficha da tomada.

Jamais utilize o aparelho para outros fins que nao sejam os previstos para 0 mesmo.

Caso o cabo esteja deteriorado, deverd ser substituido pelo proprio fabricante, pelo seu servigo pds-venda ou
por pessoal similar devidamente qualificado, para evitar possiveis perigos.

0 aparelho s6 deve ser utilizado com o tipo de ficha mdvel incluida no fornecimento (terméstato mavel).

Nao utilize carvdo de madeira ou combustiveis similares neste aparelho.

Seque sempre o aparelho ap6s a limpeza e antes de o usar novamente.

GUARDE ESTAS INSTRUGOES
ESTE PRODUTO E EXCLUSIVAMENTE PARA USO DOMESTICO

MODO DE USAR

Antes de usar a sua nova grelha pela primeira vez, familiarize-se com as caracteristicas do aparelho. Lave-o na
maquina de lavar lougas ou com dgua morna e sabdo, enxague-o e seque-o. Nao submirja o painel de controlo em
agua ou deixe que entre contacto com qualquer outro liquido. Lubrifique a superficie da chapa untando-a com dleo
de cozinha.

Elimine o excesso de dleo com um papel absorvente.

1.
2.

Ponha a grelha sobre uma superficie seca e bem nivelada.

Insira firmemente o painel de controlo no aparelho. Verifique se o painel funciona correctamente. Ligue a ficha
do cabo na tomada eléctrica.

Gire o termostato de temperatura até a temperatura pretendida. O indicador luminoso apaga-se
automaticamente quando o aparelho atinge a temperatura seleccionada. Durante a cocgdo, observa-se que se
acende e apaga o indicador luminoso, isto significa que o aparelho trabalha mantendo a temperatura
seleccionada pelo utente.

10



4. Prepare os alimentos que pretende cozinhar. A superficie antiaderente da chapa permite cozinhar quase sem dleo.
5. Ponha os alimentos sobre a grelha e prepare-os ao seu gosto ou segundo os tempos de preparagdo que se

indicam a seguir. A temperatura deve ser conforme as preferéncias pessoais e ao tipo de alimento a cozinhar.
6. Apague o termoéstato quando termine de cozinhar. Desligue a ficha da tomada e extraia o cabo do aparelho.

0 cabo incluido no fornecimento é curto para reduzir o risco de quedas ou tropegdes. No entanto, pode-se utilizar
cabos de extensdo tendo o devido cuidado para evitar acidentes.

Caso utilize cabos de extensdo, assegure-se de que sao os adequados para a poténcia da grelha. Localize o cabo de
extensdo de forma que ndo permanega coberto por nenhum tipo de material (tecidos, alcatifas, etc.), ndo seja
acessivel as criangas e ndo produza qualquer risco de quedas ou tropegoes.

CUIDADO E LIMPEZA

- Antes de usar a sua nova grelha pela primeira vez, lave-a na maquina de lavar lougas ou com dgua morna e
sabdo, enxaglie-a e seque-a. Nao submirja o painel de controlo em dgua ou deixe que entre contacto com
qualquer outro liquido.

- Utilize utensilios de plastico ou madeira para mover os alimentos na chapa. Nao use utensilios metalicos, ja que
poderiam riscar a superficie antiaderente da chapa. Nao corte alimentos sobre a superficie antiaderente.

- Se restos de comida ficarem aderidos a superficie da chapa ou na base da grelha, elimine-os esfregando
suavemente com um esfregdo macio ou papel absorvente. Nao use esfregdes de aluminio ou produtos de
limpeza abrasivos.

- Com o uso e o passar do tempo, a superficie antiaderente da chapa pode escurecer devido ao calor e aos
alimentos preparados, mas isto ndo interfere no bom funcionamento da sua grelha. Para eliminar este
escurecimento, aplique um produto de limpeza para superficies delicadas.

- Depois de limpar a superficie antiaderente com produtos de limpeza adequados, unte-a com 6leo de cozinha
antes de usar o aparelho novamente.

- As outras da partes na grelha ndo requerem limpeza especifica, bastando simplesmente eliminar as
salpicaduras e gotas de 6leo ou gordura quando estas se produzirem. Os restos de alimentos aderidos podem
ser facilmente eliminados com uma esponja ou esfregdo macio.

TEMPOS DE PREPARAGAQ

Alimento Tempo em minutos
Bacon 5-8

Ovos fritos 3-5

Peixe 5-10

Presunto 10-12
Hamburgueres 8-12

Batatas 10-12

Salsichas 20-30

Bife 18-20
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WICHTIG

Beim Einsatz von Elektrogeraten sind einige MindestsicherheitsmaBnahmen zu beriicksichtigen, um korperliche
Schéden zu vermeiden:

8.
9

10.
11.
12.

13.
14.

15.
16.
17.

Bedienungsanweisungen genau und véllig durchlesen.

Die heiBen Teile des Gerdtes nicht anfassen. Benutzen Sie die Griffe oder Vorspriinge und gehen vorsichtig vor,
da bei in Betrieb befindlichem Gerét die zugénglichen Fldchen sehr heiB werden.

Kontrollelemente oder Kabel nie in Wasser oder eine andere Fliissigkeit tauchen, um einen Elektroschock zu vermeiden.
Besondere Vorsicht walten lassen, wenn das Gerét in der Nahe von Kindern benutzt wird.

Wird das Gerat nicht benutzt und vor der Reinigung ist der Stecker aus der Steckdose zu ziehen. Vor Anfassen
oder Handhabung des Gerédtes muB es véllig abgekihlt sein.

Funktioniert das Gerat nicht einwandfrei oder ist beschddigt, darf es nicht benutzt werden. Bringen Sie es zur
Priifung, Reparatur oder elektrischen bzw. mechanischen Justierung zum technischen Kundendienst.

Gehen Sie besonders vorsichtig vor, wenn Sie Verlangerungskabel benutzen, damit Sie nicht dariiber stolpern
oder sich verletzen.

Grill nicht im Freien verwenden, es sei denn an einem vor Regen und Wasserspritzern geschiitzten Ort.
Vermeiden, daB das Kabel @iber den Tischrand hangt oder heiBe Fldchen beriihrt.

Grill nicht in der N&he von Gasabziigen, heiBen Fldchen, Elektrobrenner oder heiBem Ofen aufstellen.

Das Gerit sollte nicht bewegt werden, wenn es heiBes Ol oder Fett enthélt.

Stets zundchst die Kontrolleinheit am Grill anschlieBen, dann erst das andere Ende des Kabels in die Steckdose an
der Wand stecken. Zum Abschalten wird die Kontrolle abgeschaltet und der Stecker aus der Steckdose gezogen.
Gerat einzig und allein fiir den vorgesehenen Zweck benutzen.

Ist das Kabel beschadigt, muB es vom Hersteller oder seinem zugelassenen technischen Kundendienst oder
einem qualifizierten Techniker ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.

Gerat nur mit dem mitgelieferten beweglichen AnschluB (beweglicher Thermostat) einsetzen.

Keine Holzkohle oder dhnliches Brennmaterial fiir dieses Gerat verwenden.

Nach der Reinigung und vor erneutem Gebrauch muB das Gerat gut abgetrocknet werden.

HEBEN SIE DIESE ANWEISUNGEN GUT AUF
DIESES GERAT IST NUR FUR HAUSHALTSGEBRAUCH BESTIMMT

EINSATZ

Vor dem Erstgebrauch machen Sie sich mit der Arbeitsweise des Grills vertraut. Grill im Geschirrspiiler oder mit
lauwarmem Seifenwasser waschen, abspiilen und gut trocknen. Kontrolleinheit nie in Flissigkeiten tauchen und die
Berlihrung mit Fliissigkeiten vermeiden. Grillplatte einfetten, indem sie leicht mit Kiichendl eingerieben wird.
Uberschiissiges Ol mit Kiichenpapier entfernen.

1.
2.

Grill auf eine trockene und ebene Fléche stellen.

Kontrolleinheit fest in das Gerat stecken. Sicherstellen, daB sie korrekt eingesetzt wurde. AnschlieBend das
andere Ende des Kabels in die Steckdose stecken.

Thermostat auf die gewiinschte Temperatur einstellen. Bei Erreichen dieser Temperatur erlischt das
Anzeigeldmpchen. Wéhrend des Grillvorgangs bleibt das Anzeigeldmpchen an, und die gewiinschte Temperatur
wird gehalten.

Bereiten Sie die zu bratenden Lebensmittel zu. Die Grillflaiche ermdglicht es, fast ohne 0l zu braten.
Lebensmittel auf die Grillplatte legen und nach lhren Wiinschen oder entsprechend der Bratzeittabelle
zubereiten. Die Temperatur ist nach lhren Gewohnheiten und gemaB den Lebensmitteln einzustellen.
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6. Nach dem Braten ist der Thermostat abzuschalten. Kabel aus der Steckdose ziehen und vom Gerét trennen.

Das Gerat wird mit kurzem AnschluBkabel geliefert, damit man nicht dariiber stolpern kann. Falls Sie ein
Verlangerungskabel benutzen, miissen Sie mit duBerster Vorsicht vorgehen.

Bei Einsatz eines Verlangerungskabels muB dieses fiir gleichen oder héheren AnschluBwert wie der Grill ausgelegt
sein. Das Verldngerungskabel ist so zu fiihren, daB es nicht durch Stoffe bedeckt wird, Kindern nicht zugénglich ist
und Sie nicht dariiber stolpern kénnen.

WARTUNG UND REINIGUNG

- Vor jedem Gebrauch sowie der Erstbenutzung ist der Grill mit lauwarmem Seifenwasser zu waschen,
abzuspiilen und gut zu trocknen. Kontrolleinheit nicht in Wasser tauchen und vermeiden, daB sie mit
Flissigkeiten in Berithrung kommt.

- Zur Handhabung der Lebensmittel auf der Grillplatte diirfen nur Kunststoff- oder Holzgeréte verwendet werden.
Benutzen Sie keine Metallgeréte, da sie die nichthaftende Oberfliche der Grillplatte verkratzen kénnen. Keine
Lebensmittel auf der Grillplatte schneiden.

- An der Grillfliche oder dem Unterteil haftende Lebensmittelreste sind durch leichtes Reiben mit weichem
Scheuerschwamm oder Kiichenpapier zu entfernen. Keine Aluminiumschwdmme oder scheuernde
Reinigungsmittel verwenden.

- Nach einiger Zeit kann die nichthaftende Beschichtung der Grillplatte durch die Hitze und die Lebensmittel
dunkler werden, was aber keinesfalls das einwandfreie Funktionieren des Gerétes beeintrachtigt. Zur Entfernung
der Verfarbung kann ein fiir die Reinigung von Oberflachen entwickeltes Reinigungsmittel eingesetzt werden.

- Nach der Behandlung der nichthaftenden Flache mit einem Reinigungsmittel ist sie leicht mit Kiichendl
einzufetten, bevor sie erneut benutzt wird.

- Die Ubrigen Grillteile werden von Spritzern und Fetttropfen gereinigt. Lebensmittelreste kdnnen mit einem
Schwamm oder weicher Scheuerwolle entfernt werden.

GRILLZEITEN

Lebensmittel Zeit in Minuten
Schinkenspeck 5-8

Spiegeleier 3-5

Fisch 5-10

Schinken 10-12
Frikadellen 8-12

Kartoffeln 10-12
Wiirstchen 20-30

Beefsteak 18-20




IMPORTANTE

Per ridurre il rischio di lesioni 0 danni personali, quando usate apparecchi elettrici, dovete prendere precauzioni di
sicurezza basilari:

=l

o

13.
14.

15.
16.
17.

Leggete interamente le presenti istruzioni.

Non toccate le parti calde dell’apparecchio. Usate le anse o le parti sporgenti e prendete le dovute precauzioni
dato che con I'apparecchio in funzione le superfici accessibili arrivano ad alte temperature.

Per proteggersi dall’elettrocuzione, non sommergete i dispositivi di comando o i cavi nell’acqua né in nessun
altro tipo di liquido.

Controllate qualora I'apparecchio venga usato vicino a bambini.

Staccatelo dalla presa di corrente quando non lo utilizzate e prima di procedere alla sua pulizia. Lasciatelo
raffreddare completamente prima di toccare o manipolare 'apparecchio.

Non utilizzate I'apparecchio se non funziona nella maniera corretta o se é stato danneggiato in qualche modo.
Portate I'apparecchio al relativo servizio tecnico post-vendita perché venga esaminato, riparato o nel caso in cui
abbia bisogno di una regolazione elettrica 0 meccanica.

Quando utilizzate prolunghe di cavi, fate attenzione in maniera da evitare di inciampare o causare lesioni.

Non utilizzate il grill all’aria aperta se non si trova in una zona riparata dalla pioggia o schizzi d’acqua.

Fate in modo che il cavo non penzoli dal bordo del tavolo né che tocchi le superfici calde.

. Non mettete il grill in prossimita delle fuoriuscite di gas, né delle superfici calde, né in prossimita di un fornello

elettrico o vicino ad un forno caldo.

. E consigliabile che questo apparecchio non venga spostato quando contiene olio caldo o grassi.
12.

Collegate sempre prima il pannello dei comandi al grill ed in seguito I'altra estremita del cavo alla presa di corrente
della parete. Per staccarlo, spegnete il dispositivo di comando e togliete la spina dalla presa di corrente.

Non usate I'apparecchio per un uso diverso da quello al quale & destinato.

Se il cavo di corrente & danneggiato dovra essere sostituito dal fabbricante o dal servizio tecnico autorizzato
che ad esso corrisponde o da un tecnico qualificato, in maniera tale da evitare un pericolo.

Utilizzate soltanto questo apparecchio con questo tipo di presa mobile fornita (termostato mobile).

Non utilizzate carbone di legno o combustibile simile con il presente apparecchio.

L’apparecchio deve essere asciugato dopo essere stato pulito e prima di essere nuovamente utilizzato.

CONSERVATE LE PRESENTI ISTRUZIONI
QUESTO PRODOTTO E ATTO SOLTANTO ALL’'USO DOMESTICO

MODALITA D’USO

Prima di utilizzarlo per la prima volta, familiarizzate con le caratteristiche del vostro grill. Lavate il grill nel
lavastoviglie o in acqua insaponata tiepida, sciacquatelo, ed asciugatelo. Non immergete mai il dispositivo di
controllo e fate in modo che non entri a contatto con nessun liquido. "Ungete" la superficie della piastra strofinando
leggermente con olio di cucina.

Togliete I'olio in eccesso con carta assorbente.

1.
2.

Mettete il grill su una superficie asciutta e livellata.

Inserite saldamente il dispositivo di controllo nell’apparecchio. Assicuratevi che il dispositivo di comando sia
stato inserito nella maniera corretta. Collegate I'estremita opposta del cavo alla spina della presa di corrente.
Girate il termostato di temperatura fino al valore di calore desiderato. La luce della spia si spegnera quando la
temperatura prescelta sara raggiunta. Durante la cottura, la luce della spia continuera ad essere accesa € la
temperatura desiderata verra mantenuta.
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4. Preparate gli alimenti da cucinare. Il grill offre un ultimo tocco sulla piastra che consente di cucinare quasi senza olio.
5. Mettete gli alimenti sul grill e cucinate in base ai vostri gusti o in base alla tabella di tempi di cottura che si indica
pil avanti. Il calore si deve regolare in base alle preferenze personali ed in base agli alimenti da cuocere.

6. Spegnete il termostato quando finite di arrostire. Staccate il cavo dalla presa di corrente della parete e

dall’apparecchio.

Viene fornito un cavo di lunghezza corta in maniera da ridurre il rischio di rimanere impigliati o inciampare. Si
possono usare prolunghe se I'attenzione & elevata.

Nel caso in cui si utilizzasse una prolunga, questa deve essere in grado di reggere la stessa potenza elettrica del grill
0 una superiore. La prolunga non si deve mettere in maniera tale da essere coperta da tessuti, non si deve mettere
né in luoghi in cui sia accessibile ai bambini né la dove esiste il pericolo di inciampare.

MANTENIMENTO E PULIZIA

- Prima di usarlo per la prima volta e dopo ciascun uso, lavate il grill in acqua insaponata tiepida, sciacquate ed
asciugate. Non immergete il dispositivo di comando nell’acqua e non permettete che entri a contatto con un
altro liquido, qualsiasi esso sia.

- Utilizzate utensili in plastica o in legno per manipolare gli alimenti sulla piastra. Non usate utensili in metallo
dato che potrebbero graffiare la superficie antiaderente della piastra. Non tagliate mai gli alimenti sulla
superficie di cottura.

- Se e rimasto qualche resto di cibo sulla superficie di cottura o sulla base del grill, si deve rimuovere sfregando
con delicatezza con un panno non abrasivo 0 carta assorbente. Non usate lana d’acciaio o0 spugnette di cucina
abrasive.

- Col tempo, la pattina antiaderente della piastra pud diventare pill scura per il calore e a causa degli alimenti
cottivi, nonostante tutto non pregiudica nella maniera pill assoluta il buon funzionamento del vostro grill. Per
rimuovere tale cambiamento di colore usate un detersivo ideato per pulire superfici.

- Unavolta trattata la superficie antiaderente con tale detersivo, inumidite leggermente la superficie della piastra
con olio da cucina prima del nuovo uso.

- Per pulire le altre parti del vostro grill, rimuovete semplicemente schizzi e gocce di grasso quando vi sono.
Qualsiasi altro tipo di residui di cibo si deve togliere con una spugnetta o un panno delicato.

TEMPI DI COTTURA

Alimento Tempo in minuti
Pancetta 5-8

Uova fritte 3-5

Pesce 5-10

Prosciutto 10-12
Hamburger 8-12

Patate 10-12

Salsicce 20-30

Fettina 18-20




LNL

BELANGRIJK

Om het risico op brandwonden en persoonlijk letsel door gebruik van elektrische apparatuur te voorkomen, dienen
de volgende veiligheidsmaatregelen te worden opgevolgd:

1.
2.

9

10.
11.
12.

13.
14.

15.
16.
17.

Lees deze aanwijzingen helemaal door.

Raak de warme oppervlaktes van het apparaat niet aan. Gebruik de handvaten of uitsteeksels en neem de nodige
voorzorgsmaatregelen in acht, gezien het feit dat de plaat erg hoge temperaturen kan bereiken als het apparaat
aan staat.

Om elektrische schokken te voorkomen, mogen de bedieningseenheid of de snoeren niet worden
ondergedompeld in water of andere vloeistoffen.

Wees voorzichtig als het apparaat in de buurt van kinderen wordt gebruikt.

Trek de stekker uit het stopcontact als het apparaat niet wordt gebruikt en alvorens schoonmaakwerkzaamheden uit
te voeren. Laat het apparaat helemaal afkoelen alvorens het aan te raken of er werkzaamheden aan uit te voeren.
Gebruik het apparaat niet indien het niet goed werkt of op de een of andere manier beschadigd is. Breng het
naar de after sales service voor controle, reparatie of elektrische of mechanische afstelling.

Indien u verlengsnoeren gebruikt, zorg er dan voor dat er niemand over het snoer kan struikelen..

De grill mag alleen buitenshuis worden gebruikt als het op een plaats is waar het apparaat beschermd is tegen
regen en waterspetters.

Zorg ervoor dat het snoer niet over de tafelrand hangt en dat het niet in contact staat met warme opperviaktes.
Plaats de grill niet in de buurt van gasuitlaten, warme oppervlaktes, elektrische kachels of warme ovens.

Het is raadzaam om het apparaat niet te verplaatsen indien het warme olie of vet bevat.

Sluit altijd eerst de bedieningseenheid op de grill aan en steek pas daarna de stekker in het stopcontact. Zet, om
het apparaat uit te zetten, de bedieningseenheid uit en trek de stekker uit het stopctontact.

Gebruik het apparaat alleen waarvoor het bestemd is.

Indien het snoer beschadigd is, dient het, om gevaar te voorkomen, te worden vervangen door de fabrikant of
de bevoegde technische dienst.

Gebruik het apparaat alleen met dit type bijgeleverde verplaatshare aansluiting (verplaatsbare thermostaat).
Gebruik dit apparaat niet op houtskool of dergelijke brandstoffen.

Het apparaat dient na het schoonmaken goed te worden afgedroogd voordat het opnieuw mag worden gebruikt.

BEWAAR DEZE AANWIJZINGEN
DIT PRODUKT IS SLECHTS BEDOELD VOOR HUISHOUDELIJK GEBRUIK

GEBRUIKSAANWIJZING

Zorg, alvorens de grill te gebruiken, dat u vertrouwt bent met de werking. Was de grill in de vaatwasmachine of met
lauw zeepsop. Spoel het daarna af en droog het. Dompel de bedieningseenheid nooit onder in water en zorg ervoor
dat het niet in contact komt met andere vloeistoffen. De grillplaat dient te worden "ingevet" door hem voorzichtig in
de wrijven met keukenolie.

Verwijder het teveel aan vet met keukenpapier.

1.
2.

Plaats de grill op een droge en vlakke ondergrond.

Steek bedieningseenheid stevig in het apparaat. Controleer of de eenheid goed is ingebracht. Steek het andere
uiteinde van het snoer in het stopcontact.

Draai de thermostaat naar de gewenste temperatuur. Het waarschuwingslampje gaat uit zodra de ingestelde
temperatuur wordt behaald. Het waarschuwingslampije blijft tijdens de bereiding branden en de gewenste
temperatuur zal worden gehandhaafd.
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4. Maak de etenswaren klaar. Door de speciale laag op de grillplaat, hoeft er bijna geen olie te worden gebruikt.

5. Leg de etenswaren op de grill en bereid deze naar smaak of volgens het tijdschema dat u hieronder aantreft. De
warmte kan, afhankelijk van de persoonlijke smaak en het soort voedingsmiddelen, worden ingesteld.

6. Zet de thermostaat uit zodra u klaar bent met grillen. Trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact en uit
het apparaat.

Om te voorkomen dat iemand over het snoer kan struikelen of erin verward kan raken, is een korte snoer geleverd.
Verlengsnoeren kunnen worden gebruikt, maar wees hierbij voorzichtig.

Indien er gebruik wordt gemaakt van een verlengsnoer, moet deze hetzelfde elektrische vermogen hebben als de
grill. Het verlengsnoer dient zo te worden verplaatst dat het niet onder kleden of doeken kan komen, buiten bereik
van kinderen blijft en zo dat er niemand over kan stuikelen.

ONDERHOUD EN SCHOONMAKEN

- Alvorens het apparaat voor het eerst te gebruiken, dient u de grill schoon te maken met lauw zeepsop. Spoel
het daarna af en droog het. Dompel de besturingseenheid niet onder in water en zorg ervoor dat het niet in
contact met vloeistoffen kan komen.

- Gebruik plastic of houten keukengerei om de etenswaren op de gril om te draaien. Gebruik geen metalen
keukengerei, aangezien daarmee krassen op de anti-aanbaklaag kunnen ontstaan. Snijd de etenswaren niet op
de grillplaat.

- Indien er resten op de grillplaat of op de basis van de grill achter zijn gebleven, kunnen deze worden voorzichtig
worden verwijderd met behulp van een zacht sponsje of met absorberend papier. Gebruik geen aluminium
sponsjes of bijtende schoonmaakmiddelen.

- De anti-aanbaklaag kan mettertijd donkerder van kleur worden, door de warmte en de bereide etenswaren. Dit
heeft echter geen enkele invioed op de werking van uw grill. Om deze verkleuring te verwijderen, kan een
speciaal schoonmaakmiddel worden gebruikt.

- Na de anti-aanbaklaag te hebben gereinigd met schoonmaakmiddelen, dient de plaat enigszins te worden
bevochtigd met keukenolie alvorens hem opnieuw te gebruiken.

- Voor het schoonmaken van de overige onderdelen van de grill, hoeft u alleen maar de donker geworden spatten
en druppels vet te verwijderen. Overige etensresten kunnen met een zacht sponsje worden verwijderd.

GRILLTIJDEN

Voedsel Tijd in minuten
Bacon 5-8

Gebakken eieren 3-5

Vis 5-10

Ham 10-12
Hamburgers 8-12
Aardappelen 10-12

Worstjes 20-30

Biefstuk 18-20
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ZHMANTIKO

Ta TV peiwaon Tou kivoivou TTPAKANGNG TTPOCWTTIKWY aTUXNHATWY ) TPAUUATIOUWY, GTav XPNOILOTIOIETE NAEKTPIKEG OUCKEUEG,
Ba mpémel va AauBAaveTe TIS Baaikés TTPOPUAGSEIS ao@aAeiag:

1. NioBdoTe TPOOEKTIKG OAEG TIG TIAPEXOUEVES 00NYiES XPARONG TNG TUCKEUNG.

2. Mnv ayyiCete TG Bepuaivopeves em@AveEIES TNGNAEKTPIKAG GUOKEUAG. XPNOIMOTIOIEIOTE TIG AABEG Kal TOUG PUBMIOTEG
@povTifovTag TAVTa va TIaIPVETE TIG avaykaieg TPOQUAGEEIS KaBwg Otav n - ouckeur) Bpioketal o€ Aemoupyia GAEG ol
TIPOONTEG ETMQAVEIES Eival O UYPNAEG BEPUOKPOTIES.

3. Mo va pooTateleaTe amo pia moav nAektpomAngia unv Bubioete ToTé Toug eAEyxoug 1 Ta kaAwdia TPoPodoaiag ot vepd
1} o€ kdmoio GAAo uypo.

4. Eivar amapaimtn pio adidkoTn kai ouvexig emiBAEwn 6Tav KAToIo NAEKTPIKK GUOKEUR XPNOIPoTIoIEiTe ammo TTaidid n autd
BpiokovTal KOVTG GTOV XWPO XPNOIMOTIONGNAS TNG.

5. AmoouvdéaTe TV NAEKTPIKI GUOKEUN aTTo TNV TTPICa TIAPOXNS TOU NAEKTPIKOU PEUMATOG OTAV QUTH SEV XPNOILOTIOIETaI KaI TIAVTQ
TIPIV TIPOXWPHOETE GTO KABaPIoPS TNG. AQROTE TNV Va KPUWOE! EVIEAWG TIPIV THACETE 1} XEIPIOTEITE TNV NAEKTPIKF GUOKEUN).

6. Mnv TpOXWpEITE OTNV XPNGILOTIOINGN TNG NAEKTPIKAS CUTKEUNG dTaV auTh S€v Acitoupyei KaAd 1 €xel uTTooTel oTroloudTIOTE
100U BAGRN. Mnyaivete auéowg TNV NAEKTPIKK GUCKEUR GTO TTANGIECTEPO OTNV TrEPIOXT oag Kévtpo Mapoxrs Boribeiag petd
TV TWANGN, yId pia AemrTopepr eééTaan, emokeun A NAEKTPIKA 1 unxavikr pUBpion.

7. Otav xpnoiyoTroleite KAAWSIA TTPOEKTAONG, TTPETTEN VO TIPOCEXETE IBIAITEPT £TCI LIOTE VO OTTOPEUYETE TUXOV ONIOBATEIS A TNV
TPOKANGN aTuXNUATWY.

8. Mnv TIpOXWPACETE TIOTE GTNV XPNCIKOTIOINGN TG WNOTIEPAG O€ UTTAIBPIO XWPO EKTAG Kal EGV TTPOKEITA YIA TIEPIOXT TIOU Va
KaAUTITETQI ATTO TNV BPOXH KOl TIG GTAYOVES TOU VEPOU.

9. Mnv emTpémere 0T0 KAAWSIO va KPEUETAI OTTO TV AKPN TOU TPOTTECIOU ) va EPXETQI OE ETTAQN HE TIG BEPUES EMQAVEIES.

10. Mnv TomoBereite TNV NAEKTPIKA WnoTIEpa KovTd OTIG £§000UG Uypaepiou, oUTe o€ Bepuég empdveieg aAG olTe Kai Kovtd o€
va nhekTpIkG Wdm koudivag fi o€ éva (eatd polpvo.

11, ZuvioTaTal IBI0iTEPQ VA PNV UETOKIVEITE QUTAV TNV NAEKTPIKA GUOKEUN ATV QUTH TIEPIEXE!

(eaT6 AGdI A Ammapég ouaieg.

12, ZuvdEaTE TIPWTA TOV TTIVOKA TWV XEIPIOWWY 0TV WnoTIEPA Kol KaTdTTV TNV GAAR Gkpn Tou kaAwdiou Tpogodoaiag oTnv
TIpiCa TTAPOYXIG TOU NAEKTPIKOU PEUMATOG TOU TOixou. Ié va TNV aTo GUVOETETE TWPA, OBACTE TOV XEIPIOMO Kl QaIPETTE
T0G PEUPATOAATITN ToU Kahwdiou ato Tnv Trpifa Tapoxig Tou NAekTpIkoU peUpaTog.

13, Mnv TTpOXWPACETE TNV XPNOILOTIOINGN QUTAG TNG GUOKEUAS YIG i GAAn xprion Tépav auTAg TTou TIPORAETTETAI OTTO TO
KATAOKEUAaTH TNG.

14. Edv 10 kahwdio Exel uTrooTel pBopd, Ba TpéTel va avTikataoTabei aTmo Tov KATAOKEUAOTH amo Ty utnpeaia Mapoxng
BorBeiag PeTd TNV TWANGN, 1) ATTO AVOYVWPITHEVO ETTIONUQ, EEEIDIKEUNEVO TIPOCWTTIKG, HE OTTWTEPO OKOTIO TV OTTOQUYA
0TT0I0UdTIOTE KIVOUVOU.

15. Na xpnoipoTolgite QuTAV TV NAEKTPIK GUCKEUN OTTOKAEIOTIKG Kal JAVOV LE QUTEV TOV TUTTO TNG TIOPEXOUEVNG KIVATAG Aung.
( kivnTOG BepuoOTATNG).

16.  Mnv TipoxwpraETe oV XPNaIHOTIOINGN KAPROUVOGUAWY i TTAPGHOIoU TUTTOU EUPAEKTO UAIKO YIG TNV AEITOUPYIal QUTAG TNG GUOKEURG.

17. H nAekTpiki} ouokeur) Ba TTPETTEN VO OTEYVWVETAI PETG ATTO TOV KABAPIOWS TG Kal TTpIV XPNaIPoTIoinBei ek véou.

OYNAZTE MPOZEKTIKA AYTEZ TIZ OAHTIEZ XPHEHZ
MPOION AMOKAEIZTIKA KAl MONO TIA OIKIAKH XPHZH

TPOMNOZ AEITOYPIAZ

Mpiv v ¥pnoipotoioere yId TPwTN @opd, KaAG eival va efOIKEIWBEITE e TA XUPAKTNPIOTIKG TNG WNOTIEPAS TIOU WOAIG

amoktioare. MAévere mv ynoTiépa ato TAVTAPIO TATWY, 1} 0 XNIOPG GOTTOUVIGUEVO VEPO, TNV EETAEVETE KaI TNV OTEYVWVETE.

Mnv Bubioete TOTE TOV XEIPIOMO EAEYXOU 0UTE va ETITPEWETE Vo EABeI O £TTQR [e oTroloudnTToTE TUTTIOU UYPO. "Aimmaivere " v

EMQAVEIN TNG OXAPAG AAEIPWVTAG TV EAa®pd e Eva aTTAG AGDI yia JayEipeUpa.

AgaipéaTe 1o ETITAEOV AGSI UE i aTTOPPOPNTIKY XAPTOTIETTETA.

1. TomoBeTeioTe TNV WNOTIEPA ETTAVW OE Wit OTEYVNA Kal EUBUYPAMMIoHEVN ETTIQAVEID.

2. Eiodyere o10Bepd TOV XEIPIOUS AEyXOU LEGT OTNV NAEKTPIKA GUCKEUN. ZIYOUPEUTEITE TIWG O XeIPIoUOG €10GxBnKe owaoTd.
TuvdéaTe To avTiBETO GKPO TOU KaAwdiou TNV TIPICa TAPOXNG TOU NAEKTPIKOU PEUUATOG.
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3. TupioTe Tov BeppooTdm pUBIONG TG BepuoKpadiag aTov EmMBUUNTO BaBud BEpuavang. To Aapmdki TN WTEIVAS EvOEIENS
Ba ofAael 6tav n onueiwpévn Beppokpacia Ba Exer emreuyBei. Kard v didpkeia Tou Ynaoilatog, To AAUTIAKI TG QWTEIVAG
évdeigng Ba e€akohoubei va eival avappévo, kai n emBuunTr Beppokpacia Ba diarnpn6ei.

4, ETOINGOTE TIG TPOYES VI payeipeupa. H ynoTiépa Tpoopépel pia TeAeioTroinon emavw otV oxdpa o€ TET010 Babud £T01 woTe
va NG EMTPETTEN VA Payelpeel axedOV xwpig AddL.

5. TomoBeTeioTe TIG TPOYES EMAVW TNV OXApa Kal payeipeleTe OTrwg oei emBUpEiTe 1) av BEAETE GUUOWVA g TOV TTIVAKD TwV
XPOvVwv wnoiuatog oy oag utodelkvUoupe Aiyo Trapakdtw. H Bépuavon Ba mpémel va puBuieTal oUpeuwva ye Ty
TIPOCWTTIKI TTPOTIUNGN Kai TO €i00G TwV TPOPWV TIPOG HAYEIPEUA.

6.  XProTe Tov BeppooTdTn GTav TEAEIWAETE TO WrioIWO. BydAe To kaAwdio Tpogodoaiag amo Ty TPifa Tou NAEKTPIKOU pEUpATOG
TOU TOIXOU Kl TNG GUOKEUNG.

Xopnyeitai e éva kovtd o€ kog KaAWwdIo £T01 WAOTE Va PEIWVETAl 0TO EAAXIOTO 0 KivOuvog va utrepdeleTal A va OKOVTAQTETE
€MAvwW o€ autd. MTopEITE Vol XpNOILOTIOIRCETE KAAWDI TIPOEKTAONG EQATOV EPIOTATE GTO PEYIOTO TNV TIPOCOXN OAG.

Edv xpnoiporoigite éva kaAwdio Tpoéktaong, auté Ba Tpémel va aviéyel ion f kai peyaAltepn nhekTpikr 100 ammo autiv Tng
nAekTPIKAG WnoTapIdg. To kahwdio TpoékTaong Ba TPETel va TOTTOBETETAI £T01 WOTE VO NV TIOPAMEVEI KAIAUWEVO ATTO UQAOMATA
0oUTe eKei 6TTOU Bar Eival €UkoAn n TpdoBaon ag pIkpd TaIdIA iy dTTou UTIApYXE! KivOUVOg Vo OKOVTAQTE KATTOIOG ETTAVW TOU.

®PONTIAEZ KAl KAGAPIOTHTA

Mpiv TTpoxwproeTe 0TV TTPWTN XPNOIMOTIOING TnG Kai WeETd amo kdBe xpron Tng, TAévete Tnv ynomiépa o€ XAiapd
OaTmouvIoHEVO VEPO, TV EETAEVETE Kal TNV aTeyvwveTe. Mnv BuBioeTe TOTE Tov XeIPIOPO EAEyXOU WETQ OE veEPO OUTE Val
€MTPEWETE va €ABEI OE £TTAQN e OTToIoUdATIOTE TUTIOU dAAO UYPO.

Xpnaoigooigiote TAaoTIKG i §UAIVOL Jayelpikd epyaleiar GTav TIPOKEITOI va XEIPIOTEITE TI TPOPES AV OTNv OXdpa. Mnv
XPnoIgoToieiTe LETOANIKG payeipikd epyaleia emeidn autd uropolv va paBdwdouv TV avTIKOMNTIKK ETIQAvEIR TNG OXAPAG.
Mnv k6BeTe TPOQES EMAVW OTNV EMPAVEIR TOU WNOIUATOG.

Edv umrdipxel KATToI0 KATAAOITTO TPOQAG TTOU v TIOPapEVEN ETTAVW otV em@dvela wnaipaTog i atnv Bdon e wnaTiépag,
Ba mpéTel va agaipeBei TpiBovrag eAagpd pe Eva oAU ammaAd cuppaTdki yid TAUGILO KATOOPONIKWY 1) PE Wit aTToppo@nTIKn
xaptomeraéta. Mnv xpnoiyoToleite gupuatdkia amo aAoupivio fi aTrogeaTikd KaBapIoTIKA koudivag.

Me 10 Xpdvo n avrikoANTIKA TeAeloTroinon TG OXGPAg UTTOPE Vo paupioel TTou Ba opeileTal oV BEpUAVON Kal OTIG
HOYEIPEUPEVEG TPOGEG aKOMA Kal edv auTd Oev emmpedlel kabBoAou Tnv kaAf Asiroupyia TG wnoTapidg oag. Edv Twpa
BeAOETE v AQQIPETETE QUTOV TOV ATTOXPWHATIONO, XPNGIMOTIOIEIOTE £val EI0IKO KABAPIOTIKG EIDIKG KATAOKEUAOHEVO YIG TOV
KaBapPIoHS ETTIPAVEILV.

E@doov n avtikoMnTIKA ETIQAvea £xel UTTOOTE TNV XPAON KATToIou €1BIKoU KaBApPIGTIKOU, TIPIV TIPOXWPENOETE OTNV €K VEOU
xpnoipotoinaf Mg, Ba mpémer va Adadwaete EAappd TV EMQAvEIa TG oXapag We éva AddI koudivag.

Td va kaBapioeTe Ta Aomd pépn Tg wnoTapidg oag, atrAd kal évo kabapioTe TTCINTHATO Kai OTaYOVES ATTPWY OUTIWV OTav
auté oupBaivel. OroiodrimoTe GAAO KATGAOITTO TPOPAG MTTOPET VO aQaIPEDE LE Evar GPOUYYAPI 1) e £va aTTAAG GUPHOTAKI.

XPONOI YHZIMATOZ

Tpogn Xpdvog o€ Aerrtd
Mmeikov 5-8

Tnyavitd auyd 35

WYapl 5-10

Zaumov 10-12

MmigTékia 8-12

Mardreg 10-12

Noukdvika 20-30

Mmpi{oAeg 18-20




LRUZ

BHUMAHUE

Bo nsbexxaHme HecyacTHbIX Cny4aeB npu nofib3oBaHUn 3ﬂeKTpO6bITOBbIMI/I npm6opaM|/| cnenyet
cobntogaTtb cnenywuwme mepbl 6e3onacHoCTu:

1.  BHuMaTEnbHO NPOYTUTE MHCTPYKLMUM MO SKCMNyaTaLum.

2. He npukacariteck Kk ropsunm yactam npubopa. [depxute ero 3a pyqku u He 3abbiBaiiTe, YTO
npu paboTe npubopa ero NOBEPXHOCTU CUMBHO HarpeBatoTCs.

3. Bo nsbexaHne nopaxeHus TOKOM He Norpyxante nynbT ynpaBneHWUst unu LWHyp npubopa B
BOAY WNu OPYryto XWOKOCTb.

4. He ocTaBnsanTe npubop 6e3 npucMoTpa, 0COBEHHO Koraa psaoM HaxoasaTcs AeTy.

5. Bcerga oTcoeguHsiiTe npubop OT CeTW, ecnu Bbl UM He NOMb3yeTecb WU XOTUTE
Mpou3BecTn ero ouncTky. OuncTka JOmKHa NPOU3BOAUTLCS TOSBKO Nocne Toro, kak npubop
NOJSTHOCTBI OCTbIHET.

6. Hukorga He nonb3yntecb nNpubOpoM, ecnu MNo Kakon-nMbo npuyMHE OH Mony4ymn
noBpexaeHus unu paboTtaeT HenpaBunbHO. OGpaTWTeCh B TEXHWYECKYID CRyxOy
NOCNenpoaaxHoro 06CnyxmBaHnsa Ans ero 0CMoTpa, PEMOHTA I Hanagku.

7. B cnyyae ucnonb3oBaHus yanuHWUTENen crnegute 3a TeMm, 4TOObl HUKTO 00 HUX He
CMOTKHYNCH — 3TO MOXET NPUBECTU K HECYACTHOMY Cry4alo.

8. [pwu ycTtaHOBKe rpuns Ha ynuue crnegyeT 3almwaTth ero oT 4oOXAA U BOOHbIX OpbI3r.

9. Cnepgute 3a Tem, 4ToObI LWHYP Npubopa He cBUcan CO CTOMELIHULbI U HE comnpuKacarncs ¢
ropsi4vMMu NMOBEPXHOCTSAMMU.

10. He crtaBbTe rpunb BONM3M OT ra3oBbIX BEHTUMEW, HarpeBaloLMXCS MNOBEPXHOCTEW,
3MEKTPUYECKUX FOPENOK U paboTatoLen NnThI.

11. He pekomeHayeTcsi nepeHoCcUTb NPUBOP B HEOCTLIBLLEM COCTOSIHUM.

12. Tpy nogknYeHun rpunsa cHavana crnegyeT NOACOeAUMHUTL K HEMY MyMbT YNpaBneHns,
M NUWb 3aTeM BCTaBMSATb LUTENcenb B po3eTky. [Mpy OTKIOYEHWW, BLIKMIOYMTE NynbT
ynpaeneHns, a 3aTeM BbIHbTE LUTENCENb U3 PO3ETKM.

13. He ncnonb3yiite npubop He No Ha3HaYeHMIo.

14. Bo u3bexaHue onacHOCTU MpW MOBPEXOEHUM LUHYpa NWTaHWS €ro 3ameHa [oShkHa
OCYLLECTBNSATLCA NPOM3BOAMTENEM, OULMANBHON TEXHWUYECKOW crnyxOon wnu apyrumu
KBanuMUMPOBaHHbIMK CrieLManucTamu.

15. 310T Npnbop MOXET MCNONbL30BaTLCA TOSLKO C TUMNOM pasbemMa, NPULAHHLIM B KOMMMEKTE
(cbemHbI TepmocTar).

16. He ponyckaeTcs MCMonb3oBaHWe APEBECHOr0 Yrna wnu apyroro nogobHoro Buaa
TONMuBa ¢ 3TMM NpuGopom.
17. TMocne ouncTkn Npubopa ero crnegyeT HAaCyxo BbITEPETD.

COXPAHUTE 3TU MHCTPYKLIA
MNPNBOP NPEAHA3SHAYEH TONBbKO ANA BbITOBOIO MCMNONb30OBAHUA

PEXWM NMOJIb3OBAHUA

Mepen Tem Kak BnepBble NPUCTYMUTb K MOMb3OBAHWIO [PUMEM, O3HAKOMbTECH C €ro

XapakTepuctukamu. BbiMoliTe npubop B MOCYAOMOEYHOW MalUWHE WU BPYYHYIO B Temnnow

MbIMbHOW BOAE, NMOCNE Yero CnonocHUTE ero 1 BeITpUTe Hacyxo. Hukoraa He norpyxaiite B BoAy

UNW OPYryro XUAKOCTb MynbT ynpaeneHusi npubopa. Cnerka cMaxbTe MOBEPXHOCTb >KapOBHM

pacTUTENbHBIM Macnom.

M3nuwkn macna yaoanute 6ymaxHon candeTkoi.

1. YcTaHOBUTE IpUIlb Ha CyXYl POBHYIO MOBEPXHOCTb.

2. BctaBbTe nynbT ynpasrnexns B npubop, yoeamBLIMCE B TOM, YTO OH HaEXHO 3aKpensieH B
rHesge. Moakniounte Apyrov KOHeL, LHypa K po3eTke.

20



3. YcTaHoBWTE TepMmocTaT Ha OTMETKY C >Keraemon TemnepaTypoi. [Mpu LOCTUXEeHUU
3a[jaHHON TeMmnepaTypbl namroyka CBETOBOTO MHAMKaTopa mnoracHeT. B npouecce
MPUrOTOBIIEHNS MWLM TNaMMoYKa BKIHOYAETCS, CUrHanmsupyss o ToM, YTO Temneparypa
NoAAepKMBaeTCs Ha Hy)XXHOM YPOBHeE.

4. TlpurotoBbTe NpOAyKTbl ANs apku. [MOKPbITUE XapOBHM MO3BOMSIET XapuTb MNPOAYKTHI
npakTuyeckn 6e3 macna.

5. BbInoxuTe NpOAyKThl Ha KApOBHIO U XapbTe A0 MONMHON FOTOBHOCTW MO BalleMy BKYCY.
Hwxe npvBoOMM OPUEHTUPOBOYHOE BPEMSI XapeHus.. YCTaHOBKY TemnepaTtypbl MOXHO
NPOU3BOAMTL MO XeNaHuo B COOTBETCTBUW C TUMOM NPOAYKTA.

6. [lo OKOHYaHWIO MPUrOTOBNEHUS BbIKIHOYUTE TepmocTaTt. OTCOEAMHWUTE LUHYP NUTaHWUs OT
cetn, a 3atem oT npubopa.

B uensax npegynpexaneHna Hec4YacCTHbIX chydaeB anI60p YKOMMNJIEKTOBAH KOPOTKUM LLHYPOM
nuTaHus. icnonb3oBaHue yanuHuTenemn TpeGyeT cobnoaeHns makcMmarnbHom OCTOPOXHOCTWU.

aﬂeKTpI/ILleCKVIe napameTpbl NUCnonb3yemoro yannHUTENA LOOJKHbI OblTb MAEHTUYHBIMU UNK
nNpeBoCXoAnTb NapamMeTpbl rpuns. CneguTe 3a TeM, YTOObl HUKTO HE Mor 3aKpbITb YOAJNTMHUTENDb
TKaHbIO, CMOTKHYTbCA U OEePHYTb 3a Hero.

yXoa U OYUCTKA

- [lepen nepsbiM 1 3aTeM Mocne KaXxaoro UCMonb30BaHWUSA rpus BbIMOWTE €ro B MbifbHOM
BOJE, CMOJSIOCHUTE W HAcyxo BbITpUTe. Hukorga He norpyxaiTe B BOAY WU APYryo
XWOKOCTb NyNbT ynpasneHus npubopa.

- B npouecce npurotoBneHns nuWM NOMNb3YNTECH MACTMACCOBLIMUA WNWU AepPEeBAHHLIMU
nonatkamy unu wmnuamu. MeTannuyeckasa yTBapb MOXeT nouapanatb HenpurapHoe
NOKPbITWE XapOoBHU. He pexbTe nuily NpsMO Ha XapoBHE.

- B cnyyae npununaHua ocTaTKoB MULLM K MOBEPXHOCTW XaPOBHW UMM OCHOBAHWIO rPuUns
crepyeT yaanatb WX C MOMOLLbK OYEHb MSATKOM Movanku mnu BymaxHon candetku. He
Nonb3ynNTech antoMUHUEBLIMU MOYankamm NN egkMMY MOKLLMMU CPeaCTBaMU.

- Co BpemeHeM HenpurapHoe MOKPbITUE >XAPOBHW MOXeT MNOTEMHETb. JTO CBfA3aHO C
BbICOKOW TemnepaTypoil ¥ TUMOM MNPWUrOTOBRSIEMON MULLEN W He BNMsSeT Ha paboTty
npubopa. Yoanutb 3T TEMHble NATHA MOXHO C MOMOLLbI CrneuuanbHbiX CPeacTB Ans
OYUCTKM NOBEPXHOCTEN.

- [locne npoBedeHVs OYWUCTKU HEMPUIapHOTO MOKPLITUS XapOBHW C MOMOLLbIO ObITOBOW
XMMWUWN Crierka CMaxbTe ee pacTUTENbHbIM MacroMm.

- Kannwn xupa un ocTtaTku nuimn, nonaswue Ha Apyrue 4actu npubopa, MOXHO yaanaTb C
MOMOLLIO TyBKM Nnn MArKoW MoYarku.

BPEMA XXAPEHUA

Mpoaykr Bpems B MuHyTax
BekoH 5-8

AnyHnua 3-5

Pbiba 5-10

BeTtunHa 10-12

rambyprep 8-12

KapTtodgenb 10-12

Cocucku 20-30

Budwtekc 18-20
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