
 Antiadherente Titanium Excellence: incluye 7 capas, con extra 
inserción de titanio, 3 veces más durable (hasta 12 años). 

 Material aluminio para una perfecta y homogénea conducción del 
calor. 

 Nuevo Thermospot: mejor identificación y uso del control de la 
temperatura. Indica cuando la sartén alcanza 180ºC, temperatura 
ideal para empezar a cocinar y garantizar unos resultados perfectos. 

 Revestimiento Exterior antiadherente para una fácil limpieza. 

 Mango chef con inserciones de acero inoxidable. 

 Base con un grosor de 4.5 mm que permite una distribución 
homogénea del calor.  

 Válido para todas las cocinas, incluidas las de inducción. 

Nuevo Antiadherente 
Titanium Excellence, hasta 3 
veces más durable 

Nuevo Thermospot, 
Excelencia en el sabor 


